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Nous sommes heureux de vous présenter la nouvelle édition du guide « LES BONNES 
ADRESSES BIO » des départements de la Savoie et de la Haute-Savoie. Ce guide est pour 
nous le moyen de rapprocher les consommateurs de nos fermes et de leur offrir la possibilité 
de venir à notre rencontre sur les marchés, dans nos fermes, dans les magasins de 
producteurs... pour découvrir et déguster nos produits mais aussi pour échanger, découvrir 
le métier d’agriculteur et les spécificités de l’Agriculture Biologique.
La première partie de ce guide est conçue pour vous donner un premier aperçu de 
l’agriculture biologique, de ses acteurs au niveau local, la façon d’identifier les produits 
bio et aussi de nous présenter, nous ADABio, structure de développement de l’agriculture 
biologique.
Vous trouverez ensuite les coordonnées des agriculteurs bio de Savoie et de Haute-Savoie 
mais aussi celles des magasins spécialisés et des transformateurs artisanaux qui ont 
souhaité apparaître dans ce guide.
En fin d’ouvrage, vous trouverez quelques rendez-vous incontournables où nous retrouver 
collectivement sur des foires ou des salons. En complément de ce guide, vous trouverez sur 
le site www.bonplanbio.fr la carte interactive des producteurs bio locaux ainsi que leurs 
points de vente.
Bonne lecture et au plaisir de vous rencontrer bientôt.

Le Conseil d’Administration de l’ADABio

REMARQUES
Ce guide n’est pas exhaustif,  

il recense uniquement  
les agriculteurs bio de Savoie et  

de Haute-Savoie qui ont souhaité  
être intégrés à cette édition. 

Les produits indiqués sont tous 
certifiés bio ou en conversion 

vers l’agriculture biologique par la 
réglementation européenne. 

Certains agriculteurs ont aussi fait 
le choix d’obtenir une certification 

privée complémentaire comme 
Nature et Progrès, Biocohérence, 

Demeter, ... Ils sont identifiés 
dans ce guide par le logo des 

certifications correspondantes.
Vous pouvez consulter le(s) 

certificat(s) de tout agriculteur  
bio qui doit le(s) tenir à  

disposition de ses clients.
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En France, le développement de l’agriculture 
biologique s’appuie sur une dynamique de réseau, 
composé de producteurs, d’acteurs de la bio adhérents 
et de salariés. Leur rôle consiste à accompagner 
tous les acteurs des filières bio dans leur démarche, 
ainsi qu’à promouvoir et sensibiliser le grand public à 
l’agriculture biologique.

Le réseau des producteurs bio fédère la majorité des 
agriculteurs biologiques de France et s’organise de la 
manière suivante :

Au niveau national : 
La Fédération Nationale de 
l’Agriculture Biologique (FNAB) 
défend les intérêts des producteurs 
bio au niveau français et européen. • 
www.fnab.org

Au niveau régional : 
La FRAB AURA (Fédération Régionale 
de l’Agriculture Biologique en Auvergne Rhône-Alpes) 
est une association créée en 2016 suite à la fusion 
de deux associations régionales : Corabio et GRAB 
Auvergne. Elle représente les intérêts collectifs des 
agriculteurs biologiques du territoire et appuie les 
groupements départementaux dans leurs actions en 
faveur du développement de l’agriculture biologique.  
• www.auvergnerhonealpes.bio

Au niveau départemental :
L’ADABio, l’Association de  
Développement de l’Agriculture  
Biologique dans l’Ain, l’Isère, la  
Savoie et la Haute-Savoie, accompagne les projets 
des agriculteurs et des futurs installés, des opérateurs 
économiques, des collectivités locales, et des citoyens.

LE RÉSEAU DES PRODUCTEURS  
BIO NATIONAL ET LOCAL 
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PRÉSENTATION DE L’ADABIO

Nous contacter :

Plus d’infos : www.aurabio.org/qui-sommes-nous/adabio

DANS L’AIN (siège social) :
95 route des soudanières
01250 CEYZERIAT
04 74 30 69 92

EN SAVOIE/HAUTE-SAVOIE:
3 bis impasse des prairies
74940 ANNECY LE VIEUX
09 67 24 52 84

EN ISÈRE :
ZA des Papeteries
38140 RENAGE
04 76 31 61 56

Soutenir et développer  
la production bio : 
•  Accompagner les producteurs :  

installation, conversion, 
changements de pratiques

•  Faire progresser les techniques 
de production en AB

•  Les adapter au changement 
climatique

•  Proposer des formation 
innovantes, pertinentes  
et de qualité. Programme annuel 
et Conditions générales sur : 
http://forum.adabio.com/

Structurer les filières :
•  Encourager et appuyer les 

projets de filières  
de proximité et de circuits courts

•  Accompagner le changement 
d’échelle de la bio  
en filières longues

•  Poursuivre l’introduction massive 
de la Bio en restauration 
collective

Promouvoir l’AB :
•  Représenter l’Agriculture Bio 

dans les institutions

•  Promouvoir une Bio engagée 
auprès des consommateurs,des 
opérateurs économiques  
et des élus de nos territoires

•  Mettre en avant la Bio dans les 
projets de territoire  
et de transition écologique

••  ADABioADABio  ••
Les Agriculteurs BIO de l’Ain, l’Isère,  

la Savoie et la Haute-Savoie



L’agriculture biologique est un 
mode de production respectueux de l’homme et de 
l’environnement. Ses fondements éthiques visent des 
objectifs de durabilité écologique, environnementale 
et éthique définis dans la charte de l’IFOAM de 1972 
(Fédération internationale des acteurs historique de 
l’Agriculture Biologique : http://www.ifoam.org).

L’agriculture biologique, c’est également l’un des 
quatre signes officiels de qualité agricole mis en place 
par le ministère de l’Alimentation et de l’Agriculture 

(avec l’Appellation d’Origine Contrôlée, le Label Rouge 
et la Certification de conformité), le seul à garantir une 
obligation de moyens à mettre en œuvre pour préserver 
l’environnement et ses ressources.

Tous les acteurs de la filière : producteurs, 
transformateurs, distributeurs, importateurs, doivent 
respecter un règlement harmonisé au niveau 
européen. Le contrôle des pratiques des opérateurs 
de l’agriculture biologique se fait chaque année par un 
organisme certificateur indépendant. 

Depuis 2009, le logo officiel de l’agriculture biologique 
est « l’Eurofeuille », sa présence est obligatoire sur 
les produits bio, le label « AB » pouvant être utilisé 
en complément, de façon facultative. Ce logo doit  
figurer sur tous les produits biologiques préemballés 
élaborés dans les Etats membres et couverts par la 
réglementation.

Certains agriculteurs bio souhaitent aller encore 
plus loin dans leurs pratiques et adhérent, de façon 
volontaire, à des marques privées comme Nature 
et Progrès ou Bio Cohérence et pour la biodynamie : 
Demeter. 

QU’EST-CE QUE  
L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE ? 

IDENTIFIER UN PRODUIT BIO 

9
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• En privilégiant les produits de saison et locaux.

•  En favorisant les circuits courts qui offrent une garantie de transparence et d’éthique (coopératives bio, 
marchés, vente à la ferme, AMAP…).

• En achetant les produits en vrac, afin d’éviter de payer l’emballage et son marketing.

• En préférant les aliments complets ou semi-complets, bruts, aux aliments transformés.

•  En équilibrant ses repas. Par exemple, en remplaçant de temps en temps la viande  
par des associations de céréales et de légumineuses.

Consommer bio et local, est 
doublement intéressant ! La consommation de denrées 
alimentaires produites localement réduit le nombre 
d’intermédiaires, diminue les transports polluants et 
contribue à renforcer la vitalité économique de nos 
territoires. Le mode de production biologique permet, 
en plus, par l’interdiction des engrais et pesticides 
chimiques et des OGM, de préserver l’environnement 
et notre santé. 

Manger bio et local, c’est 
l’idéal est une campagne de communication mise 
en place tous les ans par le réseau de la FRAB AURA  

la troisième semaine 
de septembre pour 
promouvoir les produits 
bio locaux, informer 
et sensibiliser sur les 
avantages des circuits 
courts de produits 
issus de l’agriculture 
biologique. De nombreuses 
animations sont organisées pour faire connaître 
aux consommateurs les produits bio en privilégiant 
la proximité et la saisonnalité. Des outils de 
communication de la campagne sont disponibles sur 
www.auvergnerhonealpes.bio/consommateurs/bio-et-
local-c-est-l-ideal.

Ils sont parfois plus chers  
à l’achat… 
les rendements sont moins élevés, le besoin en main d’œuvre 
est plus important, les coûts logistiques sont supérieurs, 
les économies d’échelle moindres. Les intrants (fertilisants, 
aliments du bétail…) sont également souvent plus chers 
qu’en agriculture conventionnelle.

… mais toujours moins chers  
pour la société. 
L’agriculture bio protège l’eau, le climat et la biodiversité et 
l’homme ! Elle n’engendre pas de coûts de dépollution et 
participe à l’effort collectif de santé publique.

BIO, LOCAL ET DE SAISON,   
C’EST L’IDÉAL ! 

MANGER BIO À MOINDRE COÛT, 
C’EST POSSIBLE :  

LES PRODUITS BIO SONT-ILS PLUS CHERS ?  

25  bonnes raisons de devenir
bio consom’acteur

La bio en
questions

10 11
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Soutenir 
l’ADABio

... pour soutenir l’agriculture biologique locale :

Vous souhaitez vous engager au delà de votre acte d’achat et témoigner  

votre intérêt pour le développement de filières de proximité et de démarches 

collectives, vous pouvez :

• devenir membre associé à partir de 40 €   / an (bulletin d’adhésion p.42)

• souscrire à un « prêt participatif » auprès de l’ADABIio

 Pour plus d’informations vous pouvez nous contacter :  

 contact@adabio.com / 04 74 30 69 92  

12

PANORAMA DE L’AGRICULTURE  
BIOLOGIQUE 

Au niveau national : 

Fin 2021, l’agriculture 
biologique représente 10,3 % des 
surfaces agricoles françaises (2,78 
millions d’ha cultivés en bio) et 
plus de 6,6 % de la consommation 
alimentaire des ménages. 

Au niveau régional : 
Sur la nouvelle région Auvergne-
Rhône-Alpes, la bio continue sa 
croissance : 
•  313 584 ha bio et en conversion 

fin 2021 (soit 11 % de la surface 
agricole utile en bio) / 3e rang 
français en surface. 

•  7 871 exploitations bio fin 2021 
(soit 15,6 % des fermes) / 3e rang 
français en nombre de ferme. 

•  3 931 opérateurs bio en aval 
(préparateurs et distributeurs) / 
1er rang français. 

La plupart de nos produits sont 
disponibles directement auprès des 
fermes présentes dans ce guide, 
mais également dans les magasins 
spécialisés bio, auprès des artisans, 
sur les marchés, certains magasins 
collectifs de producteurs…

La restauration collective locale, 
ainsi que certains restaurants 
bio s’approvisionnent aussi 
régulièrement auprès des 
agriculteurs bio, en direct ou via 
les plate-forme et associations 
existantes. Si vous souhaitez 
mettre en place une restauration 
bio et local sur votre lieu de travail 
ou dans les écoles de vos enfants, 
vous pouvez contacter l’ADABio, 
nous sommes en mesure de vous 
guider dans votre démarche.

Bon Plan Bio - Le bio près 
de chez moi : bonplanbio.fr

01 74

73

38

Ain 
360 fermes  
engagées en bio 

Haute-Savoie 

266 fermes 
engagées en bio

Savoie 

270 fermes  
engagées en bio Isère 

868 fermes  
engagées en bio 

•  Dans l’Ain, 11,3 % des fermes du dépar-
tement et 8,6 % des surfaces sont engagées 
en Bio fin 2021.

•  En Isère, 17,2 % des fermes du département 
et 14,1 % des surfaces sont engagées en Bio 
fin 2021.

•  En Savoie 10,6 % des fermes du départe-
ment et 6,4 % des surfaces sont engagées 
en Bio fin 2021.

•  En Haute-Savoie, 12,3 % des fermes du 
département et 4,6 % des surfaces sont en-
gagées en Bio fin 2021.

Focus sur nos départements :

Source Agence bio

Source Agence bio

Évolution des surfaces, des fermes et des entreprises 
engagées en agriculture biologique en France
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Savoie
15   L’Herbier de la Vanoise       

Ânes et Randonnées

16  Spiruline de l’Eau Claire 

17  Aux Jardins d’Isabelle   

18  Ferme de Rouge Gorgette  

19  GAEC Les Champs Gourmands  
      

20  Faustine Damblé   

21  Le nid des Cimes 

22  Jardin de Cocagne - Les Triandines 

23  Cave des Vins Fins de Cruet 

24  Mariette Laperrière-Rastello    

25  Spiruline des Alpes 

26  Domaine La Combe des Grand’Vignes 

27  EARL Domaine de Chevillard  

28   Ferme de Carmintran    

29  GAEC Ferme du Donjon 

30  GAEC Le Jardin du Ricochet   

31  EARL Le Clos des Franquettes   

32  Rucher du Revard 

33  GAEC Le Jardin des Solstices   

34  Association Le Cortie     

35  SCEA Les Écureuils du Vernay 

36  SCEA C & N    

37  Savoy’Ânes 

38  Ferme de l’Hébergerie  

39  Domaine Saint Germain  

40  Domaine des Côtes Rousses 

41  La Ferme du Forezan 

42  Miellerie du Granier 

43  Domaine Pascal & Annick Quenard  

1  Le Verger de la Belle Étoile   

2    Hurtirêves     

3  Bergerie du Pachu    

4  Chèvrerie de la Roche 

5  Le Potager de Saint’Inn     

6  Nathalie en Montagne  

7  Nathalie en Cueillette  

8  Graine des Bauges    

9  GAEC du Fardelier  

10   Ferme Bio Croq’Champs     
   

11  Bachelier Bernard 

12  Ferme de la Fournache     

13  Ferme de la Pierre Nathal     

14  GAEC Petite Nature  
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 1   LE VERGER  
DE LA BELLE ÉTOILE  

  

Christelle ALLAIRAT
1639 route du Roc Rouge - 73200 MERCURY
06 23 75 75 99 - contact@levergerdelabelleetoile.fr  
www.levergerdelabelleetoile.fr 

 Le Verger de la Belle Etoile    

Fraises, Framboises, Groseilles, Cassis, Mûres, 
Mûroises, Casseilles, Confitures, Coulis de fruits.

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV uniquement
Magasins spécialisés bio : Biocoop 
(Albertville, Moûtiers, Bourg Saint Maurice), 
Satoriz (Albertville)
Autres magasins : Croc’local (Beaufort), 
Croc’Bauges (Lescheraines), Abbaye Tamié 
(Tamié), Fort de Tamié (Plancherine), Vla’Marie 
(Faverges) 
Points de vente collectifs : Saveurs de nos 
fermes (Albertville)
Restaurants : Les 16 clochers (Monthion)  

 2   HURTIRÊVES 
    

  

Delphine MOREAU
2485 route du col - Les Champs 
73220 SAINT ALBAN D’HURTIÈRES
06 20 42 58 63 - hurtireves@gmail.com  
www.savoiecommerces.fr/vendor/hurtireves/ 

 Hurtirêves

Fruits rouge, Sel aux herbes, Plantes aromatiques et 
médicinales diversifiées séchées, Tisanes, Infusions, 
Sirop, Gelées, Miel, Apéritif et digestifs aux plantes.

  Vente à la ferme, visite des jardins.

VE
N

TE

À la ferme : tous les jours sur RDV
Magasins spécialisés bio : Biocoop (Saint-
Jean de Maurienne), Croq Champs (Saint-Alban 
d’Hurtières) 
Autres magasins : Carrefour Contact (Aiguebelle) 
Points de vente collectifs : Office du Tourisme 
(Aiguebelle) 
Vente par correspondance, Colis de Noël
Foires, Marchés évènementiels : foires 
artisanales et marché des producteurs, tout  
au long de l’année.  

 3   BERGERIE DU PACHU 
   

Camille BOURASSET
La Chapelle, Celliers - 73260 LA LÉCHÈRE
06 22 28 35 57 - camille.bourasset@hotmail.fr   

 Bergerie du Pachu

Fromage de brebis (bleu), Tomme de brebis, Yaourts 
au lait de brebis, Glaces, Ovins, Viande d’agneau en 
colis (en 1/2 ou en 1/4 en agneau de lait ou d’alpage), 
Pâté et saucisson de brebis.

VE
N

TE

À la ferme : le lundi matin
Magasins spécialisés bio : Biocoop (Moûtiers, 
Albertville et Bourg-Saint-Maurice), La Vie Claire 
(Bourg-Saint-Maurice), Biomonde (Bourg-Saint-
Maurice)
Autres magasins : Croc’local (Beaufort),  
Pur Local (Hauteluce)
Points de vente collectif : Pays’art (Albertville)
AMAP : AMAP d’Albertville le jeudi, AMAP 
d’Aigueblanche et Marthod le lundi  
Restaurants : Le Patafan (Les Saisies),  
Le Rognolet (La Léchère)  

 4  CHÈVRERIE DE LA ROCHE   
 

Gérard FAIVRE
La Roche d’en Haut - 73210 AIME LA PLAGNE  
06 11 42 03 61 - gerard.faivre4@wanadoo.fr

Fromage de chèvre, Tomme de chèvre, Sérac de 
chèvre, Faisselle de chèvre.

VE
N

TE

À la ferme : le matin ou 18h
Marchés : le jeudi de 7h à 13h (Aime) 
Magasins spécialisés bio : Bourg-Saint-
Maurice, Moûtiers, Albertville, Coopérative de 
Beaufort, 
AMAP : Aime

 5   LE POTAGER 
DE SAINT’INN   

    

 

Maïlys FERRÉ  
30 chemin de la Grotte des Fées 
73100 BRISON ST-INNOCENT  
06 88 86 32 87 - lepotagerdesaintinn@gmail.com
lepotagerdesaintinn.com 

 Le Potager de Saint’Inn

Légumes de saison diversifiés, Asperges, Coulis, 
Conserves de légumes, Fraises, Framboises, 
Groseilles, Kiwis. Plants de légumes. Bières. • Une 
partie est en conversion.  

VE
N

TE

À la ferme : tous les vendredis d’avril à fin 
décembre16h-19h
Magasins spécialisés bio : La Ressource (Aix-
les-Bains), Biocoop (Grésy)
Restaurants : Les Oliviers (Brison Les Oliviers)  
Foire Bio : de la Motte-Servolex

 6  NATHALIE EN MONTAGNE 
  

Nathalie CORBIER  
631 route du Drou - 73340 AILLON-LE-VIEUX  
06 61 52 58 92 - nathalie-en-montagne@orange.fr
nathalieenmontagne.b.enregistreuse.fr 

 Nathalie en Montagne

Sel aux herbes, Vinaigres (Ail des ours, Fleurs 
de ciboulette, Fleur de sureau ou Pimprenelle), 
moutardes (ail des ours ou génépi). Plantes 
aromatiques et médicinales diversifiées séchées, 
Tisanes, Infusions, Fleurs comestibles, Guimauves 
aux plantes...          

  Participation à des animations ponctuelle pour les 
visites de ferme...   

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV (ouvert quand nous 
sommes là)
Magasins spécialisés bio, Autres magasins, 
Foires, Marchés évènementiels, Magasin de 
produits régionaux
Points de vente collectifs : Art Terre Cœurs de 
Bauges (Châtelard)    

 7  NATHALIE EN CUEILLETTE   
   

Nathalie CORBIER
601 route du Bois de Crin - 73100 GRÉSY-SUR-AIX
06 61 52 58 92 - nathalie-en-cueillette@orange.fr

 Nathalie en Cueillette 

Légumes de saison diversifiés, Fraises, Framboises, 
Groseilles, Cassis, Mûres, Groseilles à épines 
(maquereau). • En conversion en totalité. En C2 
pour les fruits et légumes.

  En autocueillette uniquement fruits et légumes). 
Ventes des produits de Nathalie en Montagne. 

VE
N

TE À la ferme : pendant la période de cueillette : 
les lundis, mercredis et samedis matins de 9h à 
12h30. 

 8  GRAINE DES BAUGES 
     

Anne-Laure BRINGOUT  
Le Crêt du bas - 73340 LE NOYER  
06 01 89 41 03 - grainedesbauges@gmail.com   
www.grainedesbauges.fr 

 Graine des Bauges 

Fraises, Framboises, Groseilles, Mûres, Cassis, 
Cynorhodons, Compotes, Confitures, Sirops de fruits, 
Vinaigres de fruits, Chutneys.

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV uniquement
Marchés : samedi matin (Chambéry centre-ville)
Autres Magasins : retrouvez l’ensemble des 
points de vente sur www.grainedesbauges.fr/
magasins, Coopérative laitière (Lescheraines)
Vente par correspondance, Colis de Noël
Marché événementiel : Différentes foires et 
marchés durant l’été et à Noël, L’île au marché 
(Lescheraines) juillet / août

16 17
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 9  GAEC DU FARDELIER   
  

Amandine et Léonard MOUSSET COSTERG  
202 Chemin des Fermes à Beaune 
73140 SAINT-MICHEL DE MAURIENNE  
06 70 36 12 96 - contact@fermedufardelier.fr
www.fermedufardelier.fr    

Fromage de brebis, Tomme de brebis, Sérac de brebis, 
Yaourts au lait de brebis.

VE
N

TE

À la ferme : d’avril à septembre, les vendredis, 
samedis, dimanches et jours fériés 17h-18h 
Marchés : le vendredi matin (St-Michel de 
Maurienne)
Magasins spécialisés bio : Biocoop (St-Jean 
de Maurienne, Modane, Albertville, Moûtiers et 
Sévrier)
Points de vente collectifs : distributeur de 
produits locaux (St-Michel de Maurienne)

10 FERME BIO CROQ’CHAMPS 
       

    

Claire et Ludo  
Le grey - 73220 SAINT-ALBAN D’HURTIÈRES  
06 28 23 53 88 - croq.champs@gmail.com  
www.croq-champs.fr  

 Croq’Champs

Légumes de saison diversifiés, Coulis, Légumes 
transformés en plats cuisinés par nos soins, 
Framboises, Mûres, Prunes, Myrtilles, Sorbets.

  Épicerie vivante avec une petite restauration bio 
et locale sur place et à emporter, des évènements 
aux beaux jours, et de belles terrasses face aux 
montagnes pour siroter un apéro ou manger du 
fait maison dans un écrins de nature.    

VE
N

TE À la ferme : vendredi 16h-21h et samedi 
10h-13h 

11  BACHELIER BERNARD 

118 chemin des Sartos - Le Villard - 73220 AITON
04 79 36 68 98 - bernard.marido@gmail.com 
www.sartodubec.fr 

Vins rouges et pétillants.

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV
Marchés : mardi matin (Aiguebelle) 
Points de vente collectif : Pays’art (Albertville)
Magasins spécialisés bio : Biocoop 
(Albertville, St-Jean de Maurienne, Chambéry), 
Mont’bio (Montmélian), Croq’Champ (St-Alban-
d’Hurtières)
Restaurants : La Luge à Foin (Albiez),  
La Ferme de Noémie refuge du lac de la grande 
Léchère (Montgellafrey), Robert Croix-Rousse 
(Lyon), Cave de la Halle Mens 38. Plaisirs du vin 
(Chambéry)    

12  FERME DE LA FOURNACHE 
    

Noélie MAURETTE  
87 rue Lamartine 
73300 SAINT-JEAN DE MAURIENNE 
07 81 21 20 93 - fermedelafournache@gmail.com  
www.fermedelafournache.fr

Légumes de saison diversifiés, Veloutés, Soupes, 
Conserves de légumes, Fraises, Framboises, Plantes 
aromatiques et médicinales diversifiées fraîches, 
Plants de légumes, Plants de plantes aromatiques et 
médicinales.

  Maraîchage sur sol vivant, pente, visites possibles.

VE
N

TE

À la ferme : le mercredi de mai à octobre 
17h-19h  
Marchés : samedi matin (St-Jean de 
Maurienne) 
Magasins spécialisés bio : Biocoop (St-Jean 
de Maurienne)
Foire : Foire aux plants de St-Michel de 
Maurienne

13  FERME DE LA 
PIERRE NATHAL   

   

 

Nathalie MONTFALCON
294 route le Pothin - 73610 DULLIN 
06 19 27 27 95 - nathmont68@gmail.com

Pommes, Noix, Jus de fruits (sur commande suivant 
récolte), Huile de noix, Génisses, Broutard, Viande de 
bœuf en colis, Abats de viande bovine, Viande de veau 
en colis, Charcuterie, Saucisson et saucisse sèche (non 
bio), Terrine (non bio), Viande sèche (non bio).

VE
N

TE À la ferme : sur commande
Points de vente collectifs : Producteurs de 
saveurs (Le Pont de Beauvoisin)

14  GAEC PETITE NATURE   

Franck VUILLERMET & Carole DURAND
695 chemin charrière neuve - 73000 CHAMBÉRY  
04 79 62 38 08 - 07 56 15 53 27
f.vuillermet@free.fr

Légumes de saison diversifiés.

VENTE À la ferme : tous les vendredi 12h-18h

15  L’HERBIER DE LA VANOISE 
ÂNES ET RANDONNÉES   

      

Nathalie CHOISEAU
315 rue Saint-Pierre 
73500 VILLARODIN-BOURGET  
06 83 49 91 46 - herbiervanoise@gmail.com  
www.herbiervanoise.com - www.aneetrando.com    

Framboises, Groseilles, Cassis, Sureau, Argouses, 
Amélanches, Mûres, Confitures, Sel aux herbes, 
Plantes aromatiques et médicinales diversifiées 
séchées, Safran, Tisanes, Infusions, Sirop, Apéritifs 
aux plantes, Plants de légumes, Plants de plantes 
aromatiques et médicinales.

  Activités de loisirs autour de l’âne (randonnées, 
visite, stage...) - ferme.

VE
N

TE

À la ferme 
Magasins spécialisés bio : Modane, Saint-
Jean de Maurienne
Autres magasins : Haute-Maurienne Vanoise
Vente par correspondance, Colis de Noël
Restaurants : Haute-Maurienne Vanoise
Foires, Marchés évènementiels                    
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16  SPIRULINE DE L’EAU CLAIRE  

Jean-Marc AUCLAIR
11 avenue du Fort - 73800 MONTMÉLIAN  
06 89 79 33 92 - jm@SpirulineEauClaire.com  
www.spirulineeauclaire.com 

  Spiruline de l’Eau Claire

Spiruline. • En conversion en totalité.
  Production Artisanale de Spiruline, visite sur RDV.

VE
N

TE

À la ferme 
Marchés : 1 samedi matin par mois (Chambéry), 
jeudi après-midi (Chambéry - Marché BIO),  
1 samedi par mois (Aix-les-Bains)  
Magasins spécialisés bio : Mont’bio 
(Montmélian), Second semestre 2022 : Satoriz 
(La Ravoire et Chambéry) et Biocoop (Chambéry)
Autres magasins : Pharmacie (Montmélian), 
Monts et Terroirs (Montmélian)
AMAP : AMAP en livraison ponctuelle (1 par 
trimestre) : Les Marches, Albertville, Pontcharra, 
Chapareillan, Challes-les-Eaux
Vente par correspondance
Foires, Marchés évènementiels : Foire 
Bio (1er mai - La Motte-Servolex), Marché des 
Plantes (22/05 Albertville), Marché des Artisans 
(mercredi après-midi en été à Bourg St-Maurice), 
Marché de producteurs (tout l’été, les mercredi 
sur la place Courchevel le Praz)

17  AUX JARDINS D’ISABELLE 
  

Isabelle HOFF
210 route du Chef Lieu - 73160 SAINT-SULPICE   
06 18 16 42 17 - auxjardinsdisabelle@orange.fr  
https://auxjardinsdisabelle.business.site  

Légumes de saison diversifiés, Courges, Pommes de 
terre, Betteraves rouges, Fraises, Melons, Plants de 
légumes.

VE
N

TE À la ferme : mercredis 15h-19h, vendredis 
15h-19h (Villard Marin - 73290 La Motte-
Servolex)

18  FERME DE 
ROUGE GORGETTE   

 

Marie-Hélène BILLARD 
725 route de Bande Village 
73360 SAINT-CHRISTOPHE  
06 58 25 86 26 - rougegorgette@gmail.com

Fraises, Framboises, Groseilles, Cassis, Mûres, 
Myrtilles bleuet, Rhubarbe, Confitures, Sirop. • Bio et 
en conversion.

VE
N

TE

À la ferme : mercredi 10h-12h / 16h-18h
Marchés : marché communal le vendredi 
17h-20h (Entre Deux Guiers), marchés nocturnes 
estivaux (Entre Deux Guiers ou Les Echelles), 
marchés de producteurs (St Laurent du Pont)
Autres magasins : Coclic’hauts (Chambéry-le-
Haut), La Tit Ferme (livraisons sur Chambéry,  
St Baldoph, Voreppe, Miribel, Les Echelles,  
St Laurent du Pont...), sur commande internet  
(https://latitferme.bio)    

19  GAEC  
LES CHAMPS 
GOURMANDS 

   

  

Coline, Marco, Jean-Michel GUICHERD  
et Adrien PETITJEAN
85B route de Rochefort - 73240 AVRESSIEUX  
06 13 84 72 41 
ferme.leschampsgourmands@gmail.com

 Les Champs Gourmands

Légumes de saison diversifiés, Fraises, Jus de fruits, 
Farine de blé, Pain cuit au feu de bois dans un four 
traditionnel avec la farine du blé cultivée sur la 
ferme, Œufs.

VE
N

TE

À la ferme : mercredi 17h-19h, samedi 8h30-12h
Magasins spécialisés bio : Les Bocaux 
d’Elise (Pont de Beauvoisin), Epicerie du Coing 
(Novalaise) 
Association de producteurs : Producteurs de 
Saveurs (Pont de Beauvoisin)
AMAP : AMAP’ravaz (Pont de Beauvoisin - crée 
en mai 2022 au sein du Lycée Pravaz)
Restaurants : Au Pré des Étoiles (Saint-Franc), 
Auberge Campagnarde (Saint Genix sur Guiers)
Restauration collective : Résidence autonomie 
les Terrasses (Saint Genix sur Guiers)

20 FAUSTINE DAMBLÉ 
   

1215 route de Verel de Montbel - 73330 DOMESSIN  
07 76 69 80 87 - faustine.damble@gmail.com   

Plantes aromatiques et médicinales diversifiées 
fraîches et séchées, Tisanes, Infusions, Sirop, 
Apéritifs aux plantes, Aromates, Sels aromatisés, 
Épices, Physalis, Piments.

  Marché de producteurs hebdomadaire sur la 
ferme.

VE
N

TE

À la ferme : tous les jeudis 16h30-19h30
Magasins spécialisés bio : Domessin, 
Chambéry, herboristerie : La boîte à Mélisse 
(Faverges)
Autres magasins : Ain’s temps loisirs (Les plans 
d’Hotonnes, Haut Valromey)
Restaurants : L’Auberge Savoyarde (Domessin), 
Le Brocoli Gourmand                       

21  LE NID DES CIMES   

Melissa VÉRON
Chemin des Sertes 
73460 NOTRE DAME  
DES MILLIÈRES  
06 09 11 58 37 - leniddescimes@gmail.com    

 Le nid des Cimes

Œufs.

VE
N

TE

À la ferme : chaque jour 10h-11h, sauf le 
vendredi
Marchés : le vendredi matin (Moûtiers),  
Les jardins du Chiriac (Gilly-sur-Isère)
Magasins spécialisés bio : Croc’Bauges 
(Lescheraines), Biocoop (Albertville), La ronde du 
bio (Faverges), Épicerie le local (Cran Gevrier et 
Meythet)
Association de producteurs : Saveurs de 
nos fermes (Gilly-sur-Isère), La belle aventure 
(Albertville), Coopérative du beaufortain (Gilly- 
sur-Isère)
AMAP : le mardi après-midi (Saint-Pierre 
d’Albigny)
Restaurants : La Bouitte (Saint-Martin de 
Belleville), Les 16 clochers (Monthion)
Restauration collective : cuisine centrale 
d’Albertville          

22  JARDIN DE COCAGNE  
LES TRIANDINES  

Route de St Cassin - 73160 COGNIN
04 79 96 33 32 - contact@lestriandines.org
www.lestriandines.org 

 Les Triandines

Légumes de saison diversifiés.

  Atelier Chantier d’Insertion, vente de paniers et 
petit marché.

VE
N

TE

Vente de paniers : à la ferme (mercredi ou 
vendredi) et dans 6 lieux de dépôts (Chambéry 
Centre et le Haut, La Motte-Servolex, le Bourget-
du-lac, la Ravoire)
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23 CAVE DES VINS FINS DE CRUET   
 

57 place de la Gare - 73800 CRUET  
04 79 84 28 52 - contact@cavedecruet.com  
www.cavedecruet.com    

Vin de Savoie. • Une partie est en conversion : 
Gamay, Mondeuse et Mondeuse St Jean de la 
Porte.

 Caveau de vente ouvert 7j/7.

VE
N

TE À la cave : ouvert 7j/7 9h-12h30 / 13h30-19h. 
Dimanche et jours fériés : 9h-12h / 14h30-18h30.

24  MARIETTE LAPERRIÈRE-
RASTELLO 
    

Saint Martin - 73340 LESCHERAINES  
06 32 28 22 52 - mariettel@yahoo.fr

Légumes de saison diversifiés, Courges, Pommes de 
terre, Betteraves rouges, Pommes, Fraises, Cerises, 
Plantes aromatiques et médicinales diversifiées 
fraîches.    

VE
N

TE À la ferme : le mercredi 17h-19h30 de juillet à 
septembre

25  SPIRULINE DES ALPES   
 
Bruno CHATELARD
85 Impasse des figuettes 
73800 COISE-ST-JEAN-PIED-GAUTHIER  
06 43 54 22 72 
brunochatelard@spiruline-des-alpes.fr  
http://spiruline-des-alpes.fr

 Spiruline des Alpes  

Spiruline.

  Visite gratuite le samedi matin ou sur RDV.

VE
N

TE

À la ferme : juin à septembre tous les jours sauf 
mercredi et dimanche 9h-12h et d’octobre à mai le 
samedi de 9h-12h.
Marchés : marché hebdomadaire les mercredis 
8h-12h (Brides-les Bains), les marchés de la 
Combe, marchés itinérants en Cœur de Savoie 
regroupant des producteurs locaux le 1er dimanche 
de mars, juin, septembre et décembre.  
Magasins spécialisés bio : Satoriz (Albertville), 
Biocoop (Albertville, Moûtiers, Bourg St-Maurice), 
So Bio (St-Jean de Maurienne, Scionzier, Ferney-
Voltaire
Autres magasins : AlpenPara à (Annecy-le-Vieux) 
Points de vente collectifs : Côté Fermier 
(Drumettaz Clarafond), La Ravoire Paysanne  
(La Ravoire), À la ferme (Pontcharra), Saveurs de 
nos ferme (Gilly-sur-Isère)
Foires, Marchés évènementiels : marché 
nocturnes juillet / août (Bourget-du-Lac et Aix-les-
Bains), Foire Bio (La Motte-Servolex)

26  DOMAINE LA COMBE  
DES GRAND’VIGNES   

Denis et Didier BERTHOLLIER
452 Route des Enrayons - Le Viviers 
73800 CHIGNIN  
04 79 28 11 75 - contact@chignin.com  
www.chignin.com  

  Denis & Didier Berthollier  
Domaine La Combe des Grand’Vignes

Vin de Savoie, Roussette de Savoie. • Une partie 
en conversion : Cépages Roussane et Altesse.   

  Caveau ouvert à la vente et à la dégustation 7j / 7. 
Gîte de France.

VE
N

TE

À la ferme : du lundi au samedi 9h30-12h / 
14h-19h et le dimanche matin 9h30-12h
Vente par correspondance, Restaurants, 
Cavistes 

27 EARL Domaine de Chevillard   
  

Matthieu GOURY et Guillemette RENARD
433 rue des Chevillard 
73250 SAINT-PIERRE D’ALBIGNY  
06 29 24 85 88 - domainedechevillard@yahoo.com  
www.domainedechevillard.fr  

  Domaine de Chevillard   

Vin de Savoie, Roussette de Savoie.

  Les millésimes 2018.

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV    
Autres magasins : Plaisir du Vin (Chambéry), 
La Cave (Annecy), La Bouchonnerie (Annecy), 
Vinoroom (Aix-les-Bains, DiotsVino (Albertville), 
Cavavin (Grésy-sur-Aix),...            

28  FERME DE CARMINTRAN 
   

Thomas PARSY 
430 route de Carmintran - 73800 PLANAISE  
07 68 97 62 46 - fermedecarmintran@gmail.com   
www.fermedecarmintran.fr  

  Ferme de carmintran

Légumes de saison diversifiés, Coulis, Conserves 
de légumes, Légumes lacto-fermentés (pickels, ...),  
Farine de blé, Farine de sarrasin, Farine de pois-
chiche, Pois chiches, Plantes aromatiques et 
médicinales diversifiées fraîches.

  Atelier meunerie et marché à la ferme. Visite sur 
demande.

VE
N

TE

À la ferme : marché le mercredi 16h-18h30 et 
samedi 9h-12h
Magasins spécialisés bio : Biocoop 
(Pontcharra)
AMAP : Les Marches
Restaurants : Chez les poulettes (Chambéry),  
La Base (Chambéry)
Commande en ligne : Livraison Arbre à bières 
(Chambéry) et Archimalt (St Alban en leysse) les 
jeudis    

29 GAEC FERME 
 DU DONJON    
 

Justin et Alex
Route du Chef Lieu 
73420 DRUMETTAZ CLARAFOND  
06 13 27 14 79 - lafermedudonjon@gmail.com  
www.lafermedudonjon.fr 

 La Ferme du donjon

Légumes de saison diversifiés.

VENTE Vente à la ferme : vendredi 12h-19h 
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30  GAEC LE JARDIN DU RICOCHET   
  

Clément OUDJAOUDI et Florent BILLET
895 route de St-Jean 
73800 SAINT-PIERRE DE SOUCY  
06 33 35 19 92 - jardinduricochet@gmx.fr
www.lericochet.fr/le-jardin

Légumes de saison diversifiés, Bocaux de légumes et 
pestos, Plants de légumes.

  Maraîchage en traction animale. Ferme au sein 
d’un habitat groupé.    

VE
N

TE

À la ferme : voir sur le site  
Magasins spécialisés bio : Biocoop 
(Chambéry), Casbio (Chambéry), Biocoop 
(Pontcharra), Naturalia (Chambéry)
AMAP : Amaplanete mardi soir à 18h 
(Pontcharra)
Vente en paniers : Le court bouillon mercredi 
soir à 18h au Bruit qui court (Chambéry)
Restaurants : Auberge de Myans (Myans),  
Le bruit qui court (Chambéry), Le Da Anna Maria 
(Chambéry)

31 EARL LE CLOS 
 DES FRANQUETTES   
   

Benjamin SAUDINO
50 rue du Stade - 73800 LAISSAUD  
06 61 86 44 71 - benjamin@leclosdesfranquettes.fr 

  Le clos des franquettes 

Noix, Huile de noix, Cerneaux, Confiture de noix.

VE
N

TE

À la ferme : le vendredi 15h-17h30 du mois 
d’octobre à fin mars 
Marchés : le samedi matin d’octobre à mars 
(Chambéry)
Magasins spécialisés bio : Magasins bio de 
Savoie et Haute Savoie (Biocoop, Satoriz, Eau 
Vive, Bio frais, …)
Autres magasins, AMAP, Colis de Noël, 
Cavistes, Foires, Marchés évènementiels  

32 RUCHER DU REVARD 
 

Anne-Marie CHERUZEL
438 chemin du Champ de la Pierre 
73100 GRÉSY-SUR-AIX  
06 99 47 76 34 - rucherdurevard@gmail.com  

Miel : de montagne, forêt, châtaignier, toutes fleurs.        

VENTE À la ferme : sur RDV

33 GAEC LE JARDIN DES SOLSTICES    
   

Thomas ROSET
Le Verney - 73460 SAINT-VITAL  
06 22 02 73 51 - lejardindessolstices@gmail.com

Légumes de saison diversifiés, Courges, Pommes de 
terre, Betteraves rouges, Veloutés, Soupes, Coulis, 
Conserves de légumes, Œufs.

VE
N

TE

À la ferme : vendredi 11h-17h
Marchés : le samedi 7h30-13h (Thônes)
Magasins spécialisés bio : Biocoop 
(Albertville, Moûtiers et Bourg St-Maurice), 
Satoriz (Albertville)
Autres magasins 
Points de vente collectifs : Saveurs de nos 
Fermes (Gilly-sur-Isère)
AMAP : Le panier des Aravis (Thônes)
Restaurants : Albertville, Monthion, La Clusaz
Restauration collective : en direct          

34 ASSOCIATION LE CORTIE  
     

32, place de l’église 
73420 DRUMETTAZ-CLARAFOND  
06 77 15 19 83 - lecortie@gmail.com  
www.lecortie.e-monsite.com  

 Le Cortie Association 

Légumes de saison diversifiés, Courges, Pommes 
de terre, Betteraves rouges, Coulis, Conserves de 
légumes, Pommes, Poires, Fraises, Framboises, 
Groseilles, Cassis, Rhubarbe, Plantes aromatiques et 
médicinales diversifiées fraîches.

VE
N

TE

À la ferme : mercredi et samedi 10h-12h. Clos 
Bardot (Drumettaz-Clarafond) et marché bio sur 
la ferme le mercredi et samedi matin
Magasins spécialisés bio : Vrac and Co-La 
Ressource (Aix-les-Bains), Biocoop (Drumettaz-
Clarafond), La vie Claire (Aix-les-Bains)  
Vente en paniers : Vente de paniers légumes
Colis de Noël

35 SCEA LES ÉCUREUILS  
 DU VERNAY  
  

Bernard BRUN
456 Chemin du Vernay - 73190 CURIENNE
04 79 84 79 67 - 06 98 97 91 75 
bernard.brun@sartodelaby.fr 
www.sartodelaby.fr

Vin de Savoie Abymes, Mondeuse.

VE
N

TE

À la ferme : tous les jours (téléphoner avant)
Magasins spécialisés bio : La Vie Claire 
(Chambéry, Bassens, Aix-les-Bains) 
Autres magasins : Fromagerie Morbleu (Crest) 
Cavistes : Cave Bayard (Grenoble), Cave 
Tabareau (Lyon), Fruits de la Passion (Belgique) 
Grossistes : Au Coin Du Chai (Poisat)

36 SCEA C & N 
    

546 route des Ayes - 73460 VERRENS-ARVEY  
04 79 31 40 88 - contact@lafermeducoteau.fr     

 La ferme du coteau 

Pommes, Poires, Fraises, Prunes, Raisin de table, 
Compotes, Jus de fruits, Cidres doux et brut, Jus de 
pomme pétillant sans alcool.

VE
N

TE

À la ferme : mercredi et vendredi 14h- 18h et 
samedi 9h-12h (96 route des Vignes - Tournon)
Marchés : Marché communal de la Chambre 
jeudi tous les 15 jours. Marché communal de la 
Rochette mercredi tous les 15 jours.
Magasins spécialisés bio : Biocoop (Moûtiers, 
Bourg-Saint Maurice, Albertville, Sévrier, 
Chambéry), Vie Claire (Séez), Biomonde (Bourg-
Saint Maurice), Ronde du bio (Faverges), Jardin 
du Taillefer, Drive tout nu (Motte Servolex), 
Satoriz (Albertville et la Ravoire), Vie Claire 
(Aix-les-Bains, Pontcharra et Chambéry), Mont 
BIO, Eau Vive (St Alban Leysse et Albertville), 
EKOSystem (Chambéry), Utile (Sainte Foy), 
Saveurs de nos fermes (Gilly-sur-Isère), Croq 
bauges et La Ferme de Bonne (Grenoble)
Points de vente collectifs : Producteurs d’Ici 
jeudi 17-19h (Sévrier), Marché de la Compôte en 
Bauges mercredi tous les 15 jours
AMAP : Amap d’Albertville, Les Marches, St 
Hiliaire, Amap d’Allevard, Barraux, Au carré, 
Domène, St Pierre d’Albigny, Bealieres, Thônes, 
Moûtiers   

25
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37  SAVOY’ÂNES 

Cécile LESEC’H BIERMANN
820 route de Beauregard - Villard Prin 
73800 ST PIERRE DE SOUCY  
06 85 15 85 97 - savoyanes@gmail.com  
www.savoyanes.fr

 Savoy’ânes  

Lait d’ânesse, Produits au lait d’ânesse. • En 
conversion en totalité.

  Visite des ânes.

VE
N

TE

À la ferme : mercredi 15h-18h et samedi 9h-12h.  
Le 5 juin 9h-13h : marché à la ferme.
Autres magasins, Association de 
producteurs, Vente par correspondance, 
Foires, Marchés évènementiels     
Magasins de producteurs : Drumettaz 
Clarafond, Gilly-sur-Isère, Montmélian, Hauteluce

38 FERME DE L’HÉBERGERIE  
  

Olivier  MASSON
Route du col du Granier “Le Devin” 
73190 APREMONT  
06 86 65 24 29 - olivier@hebergerie.com    

 Ferme De l’Hébergerie

Fromage de chèvre (faisselles, frais, mi-frais, 
séchons), Tomme de chèvre, Sérac de chèvre, Yaourt 
au lait de chèvre (fruits rouges, noisettes), Tomme 
à l’ail des ours, Fromage de brebis (faisselles, frais 
mi-frais, séchons), Tomme de brebis, Sérac de brebis, 
Yaourts au lait de brebis (fruits rouges, noisettes, 
café, etc), Faisselles au lait de brebis.

VE
N

TE

À la ferme : tous les matins à partir de 10h sauf 
le dimanche
Marchés : le samedi matin (Chambéry)
Magasins spécialisés bio : Mont bio 
(Montmélian)
Autres magasins : Sica du Granier (Entremont 
le Vieux), Eko’systm, Terre à Terre (Chambéry) 
AMAP : AMAP de l’Albanne le jeudi en fin 
d’après-midi ; Amap de Portes de Savoie le jeudi 
soir (Les Marches), AMAP de Montmélian le 
mardi en fin d’après-midi, AMAP de Challes-les-
Eaux le mardi en fin d’après-midi.
Foires, Marchés évènementiels : Foire Bio en 
avril (La Motte-Servolex)

39 DOMAINE SAINT GERMAIN   
  

Raphaël SAINT GERMAIN
La Noiriat - Route de Miolans 
73250 SAINT-PIERRE D’ALBIGNY  
06 10 71 13 85 - vinsstgermain1@aol.com  
www.domainesaintgermain.com    

Vin de Savoie, Roussette de Savoie, Vin de Pays 
d’Allobroge, Crémant de Savoie, Vin de France, 
Méthode ancestrale, Vinaigre de Vin et de Cidre.

  Notre passion les cépages alpins : 25 cépages 
vinifiés !

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV    
AMAP, Vente par correspondance, 
Restaurants, Cavistes, Foires, Marchés 
évènementiels 

40 DOMAINE DES CÔTES ROUSSES   
 

Nicolas FERRAND  
546 route de Villard Marin 
73290 LA MOTTE-SERVOLEX  
06 62 52 70 64 - lescotesrousses@gmail.com  
www.lescotesrousses.com      

Vin de Savoie, Roussette de Savoie.

VE
N

TE Sur rendez-vous uniquement      
Restaurants, Cavistes 

41 LA FERME DU FOREZAN     
 

Benjamin MONOD
26 chemin du Forezan - 73160 COGNIN  
04 79 68 75 62 - lafermeduforezan@gmail.com    

 La Ferme du Forezan

Légumes de saison diversifiés, Conserves de légumes.

  Jardin en autocueillette ferme pédagogique,  
la ferme est au milieu d’un parc public.

VE
N

TE

À la ferme : le mercredi et samedi en basse 
saison 9h-12h, du lundi au samedi en haute 
saison 9h-12h / 14h-18h  
Autres magasins : SUPER U (Cognin)

42 MIELLERIE DU GRANIER 
 

Simon CASSET
532 chemin de Drouilly - 73800 PORTE DE SAVOIE  
06 07 98 45 132 - cassetsimon@gmail.com

 Miellerie du Granier

Miel, Gelée royale fraîche, Propolis, Essaims.

VE
N

TE À la ferme : en semaine sur RDV  
Autres magasins, Points de vente collectifs

43 DOMAINE PASCAL 
 & ANNICK QUENARD 
  

1 place du Lavoir - Le Villard - 73800 CHIGNIN
06 15 33 47 98 - pascal.quenard.vin@wanadoo.fr
www.quenard-chignin-bergeron.com

 Domaine Pascal & Annick Quenard

Vins de Savoie : Chignin “L’Epure” et “Vieilles Vignes 
1903”, Chignin Bergeron “Sous les Amandiers”, 
“Cuvée Noé” et “Cuvée Sève”, Mondeuse  
“La Sauvage”, “L’Etoile de Gaspard” et “Lunatique”.

VE
N

TE À la ferme : tous les jours sauf dimanche sur rdv
Restaurants, Cavistes, exports
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Haute-Savoie
1  Noémie Lachenal      

2  Vincent Mesnier   

3  Le Fournil des paysans    

4  Les Jardins de la Mottaz      

5  La Ferme du Crêt Joli        

6  GAEC La Cabane de Marjolaine     

7  GAEC l’Heureux Clu 

8  La Ferme du Clergeon      

9  Les Jardins de l’Arc en ciel  

10  Au Champ des Grillons    

11  La Ferme des 4 Saisons        

12  Coeur Nature    

13  Cave Bio Stéphane Héritier 

14  Coteaux des Girondales  

15  GAEC La Ferme de Biodup    

16  GAEC Les Chenevifs     

17   Les Jardins Coloquinte        

     

18  Le Jardin des Murmures  

19  Les Trésors d’Abeilles 

20  La Chèvrerie de Virginie  

21  La Ferme de la Source   

22  Rémi Martin 

23  EARL Le Vert de Terre   

24  Ferme de l’Escampette   

25  Maraîcher des Bauges 

26  EARL Domaine des Orchis  
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31  Ferme Baud        
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 1  NOÉMIE LACHENAL  
    

159, route de la Plaigne d’Etry - 74440 TANINGES 
et Alpage de l’Aiguille - 74930 ARBUSIGNY  
(juin à octobre)
06 81 31 25 54 - noemie@bergerie-eolienne.fr
www.bergerie-eolienne.fr

Viande d’agneau en colis, Œufs, Fromage de brebis, 
Tomme de brebis, Sérac de brebis (Bêlotin, fromage 
de l’Aiguille, fromages frais nature ou aromatisés, 
crottins demi-secs ou secs), Yaourts au lait de 
brebis nature ou crème de marrons. • Œufs en 
conversion.

  Nous proposons également de la viande d’agneau 
à Pâques.

VE
N

TE

Marchés : le mercredi matin (Morzine), le jeudi 
matin (Taninges)
Magasins spécialisés bio : Santoline, 
Taninges et Viuz en Sallaz, Croq’Nature (Cluses)
AMAP : Amap’lace sur la Terre (Domancy), 
Amap les Graines du Lac (Thyez)

 2   VINCENT MESNIER  
  

291 chemin de Sangly - 74250 VIUZ-EN-SALLAZ
06 87 83 09 64 - v.mesnier@hotmail.fr
www.au-verger-des-brasses.com

Légumes de saison diversifiés, Fraises, Framboises, 
Sorbets, Œufs.

VE
N

TE À la ferme, Magasins spécialisés bio, Autres 
magasins, Points de vente collectifs, AMAP, 
Restaurants

 3  LE FOURNIL DES PAYSANS   
    

Fabien & Laurence ABRY
120 Rue du Grand Pré - 74330 MESIGNY  
06 11 71 39 49 - lefournildespaysans@gmail.com    

 Le fournil des paysans

Farine de blé, Farine de seigle, Farine de petit 
épeautre, Pains et brioches au levain naturel cuits 
au feu de bois à partir des farines et céréales de la 
ferme, Vente de génisse de la ferme en colis 2 fois 
par an, Œufs bio fermiers.

  Marché alimentaire dans la cour de la ferme tous 
les vendredis de 16h30 à 19h. 

VE
N

TE

À la ferme : lundi, mercredi, vendredi 16h30-19h 
Magasins spécialisés bio : Ferme du Crêt Joli 
(Minzier), Ferme d’Elouise (Seyssel)  
Autres magasins : Le Panier d’Emma (Vaulx), 
La Ceuillette du Colibri (Pringy), Le Local (Cran-
Gevrier et Meythet), Les Vergers de Poisy (Poisy),
AMAP : Amap de Novel (Annecy), Amap Le 
Panier des Aravis (Thones), Amap La Mésange 
Bleue (Rumilly) 

 4  LES JARDINS DE LA MOTTAZ   
      

Corinne SALVI & Gabriel PERRIN  
150 route du Villaret - 74120 MEGÈVE
04 50 53 89 48 - corinne.salvi11@gmail.com      

Légumes de saison diversifiés, Coulis, Prunes, 
Framboises, Cassis, Groseille, Mûres, Confitures, 
coulis, Plantes aromatiques diversifiées (fraîches et 
sèches), Sirops aux plantes, Plants de légumes, 

  Vente et visite à la ferme les après-midi du mois 
d’août.

VE
N

TE

À la ferme : en août, tous les jours 16h-19h sauf 
week-end 
Marchés : vendredi et dimanche (Megève), 
samedi matin (Chamonix) 
Vente de paniers : à la ferme le mardi sur 
réservation pour les mois de juillet à novembre 
Restaurants : Le plein Sud (Megève), La Ferme 
de la Croix du Planay (Megève) 
Restauration collective : en direct à la cantine 
scolaire (Megève) 

 5  LA FERME DU CRÊT JOLI 
       

Hubert BARRI , Alexandre BAUDET  
et Claude COURLET 
584 route du Crêt - 74270 MINZIER
04 50 60 45 66 - jeremie@lecretjoli.fr 
www.lecretjoli.fr 

 La Ferme du Crêt Joli

En colis : Viande de veau, de bœuf, Steaks hachés 
congelés, Viande de porc, Saucisses / Merguez, 
Terrines / Pâtés, Œufs, Veaux de lait. Produits laitiers 
de vache : Lait cru et pasteurisé, Crème, Beurre, 
Yaourts natures et aux fruits, Faisselles, Fromages 
blancs, Flans, Tomme de Savoie, Raclette, Reblochon, 
Sérac, Lactiques, Glaces, Minzierella.

  Visite libre. 

VE
N

TE

À la ferme : du mercredi au vendredi 16h-19h30, 
samedi 9h-12h 
Magasins spécialisés BIO : Biocoop, Satoriz, 
Onalavie 
Point de vente collectif : O Champs Paysans 
(Collonges-sous-Salève) 
Autres magasins Restauration collective : en 
direct et à La Bio d’Ici

 6  GAEC  
 LA CABANE  
 DE MARJOLAINE   
    

  

Pauline BESNIER et Cyril LE NAOUR
Allée de Marjolaine - Glapigny - 74230 THÔNES  
06 72 45 37 42 - bonjour@lacabanedemarjolaine.fr  

 La Cabane de Marjolaine

Viande de chèvre (en hiver sur commande), Viande 
de cabri (en caissette (non bio) pour Pâques sur 
commande), Charcuterie (saucisson de chèvre-porc 
(porc non bio)), Fromage de chèvre (Tomme de chèvre, 
Sérac de chèvre crottins, Bûche cendrée, Fromage 
frais ail et fine herbes, Fromage blanc, Tomme et 
sérac).

VE
N

TE

Marchés : le samedi matin 8h-12h (Thônes)
Magasins spécialisés bio : magasin bio et 
Fromagerie du bassin Annécien et vallée de 
l’Arve  
Autres magasins : En direct
AMAP : Amap Panier des Aravis à Thônes  
1 samedi matin sur 2 et l’Amap de Novel 
(Annecy) un mercredi soir sur 2

7  GAEC L’HEUREUX CLU  
 

450 route du Stade - 74350 VILLY-LE-PELLOUX  
info@lheureuxclu.fr - www.lheureuxclu.fr

 GAEC L’Heureux Clu

Légumes de saison diversifiés.

VE
N

TE

Marchés : Marché communal de Villy-Le-
Pelloux (place de la mairie, les mardis 16h30-
19h30, début de commercialisation été 2022)
Vente en paniers : Amap’elloux
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 8   LA FERME DU CLERGEON    
     

Sèverine et Alexandre LARAVOIRE
Route du Clergeon - 74150 MOYE  
06 13 71 29 00 - ferme@clergeon.org

 La Ferme du Clergeon 

Pommes, Poires, Framboises, Pêches, Abricots, 
Cerises, Prunes, Kiwis, Noix, Jus de fruits, Plants 
de légumes, Plants de plantes aromatiques et 
médicinales, Œufs. • En conversion en totalité.

  Ferme agroforestière.

VE
N

TE

À la ferme : lundi 16h-18h
Marchés : le vendredi après-midi (Moye)
Association de producteurs : Côté Champs 
(Rumilly)
AMAP : l’AMAP du Petit chaperon vert (Cran 
Gevrier)

9  LES JARDINS DE L’ARC EN CIEL    
  

François HENRY  
133 route de vers combe - 74270 CHILLY  
06 74 44 13 40 - francois_henry2000@yahoo.fr

Légumes de saison diversifiés, Veloutés, Soupes, 
Coulis, Cardon au naturel en bocaux.

VE
N

TE

À la ferme : vendredi 11h-13h
Marchés : Marché communal de (Vallière-sur-
Fier), le vendredi 16h-19h, Le petit marché le 
samedi 8h30-12h30 (Annecy)
Magasins spécialisés bio : Biocoop Aquarius 
(Annecy)
Restaurants

10  AU CHAMP DES GRILLONS   
   

Jérémie MONNEY
713, route de Grange Gal - 74350 LE SAPPEY  
07 85 88 84 53 - auchampdesgrillons@gmail.com  
https://auchampdesgrillons.wixsite.com/acdg

Légumes de saison diversifiés, Plantes aromatiques 
et médicinales diversifiées (fraîches et séchées), 
Plants de légumes, Œufs.

VE
N

TE

À la ferme : les jeudis de mi-avril à mi-mars 
18h30-19h30
AMAP : AMAP 100 Bornes (Le Sappey ) 
Vente en paniers : Les Bocaux du Salève 
(Cruseilles)

11  LA FERME  
DES 4 SAISONS   

    

  

Lise CHEVALLIER 
270 route de Viaison - 74930 REIGNIER-ÉSERY  
06 09 89 50 32 
lise.chevallier@fermedes4saisons.com   
www.fermedes4saisons.com

Légumes de saison diversifiés, Pommes, Poires, 
Fraises, Framboises, Génisses, Viande de bœuf en 
colis, Steaks hachés congelés, Lait cru de vache, 
Yaourts natures, Yaourts aux fruits, Faisselles, 
Tomme de Savoie, Raclette de vache. • Une partie 
est en conversion. Fruits en AB ou conversion.

  IGP Tomme fermière, Raclette de Savoie. 
Autocueillette.

VE
N

TE

Au magasin : tous les jours du mardi au samedi 
9h-12h / 14h à 19h et non-stop le samedi
Marchés : Bonneville, Ferney voltaire, Thonon, 
Annemasse
Magasins spécialisés bio : Biofrais (Annemasse)
Restauration collective

12  COEUR NATURE   
  

Élodie VEYRAT
2021c route des hameaux - 74270 MINZIER  
06 14 77 16 42 - contact@coeurnature.fr    
www.coeurnature.fr -  CoeurNature

Sel aux herbes, Plantes aromatiques et médicinales 
diversifiées (fraîches et séchées), Tisanes, 
Infusions, Cosmétiques à base de plantes, aromates 
(huiles essentielles et hydrolats prévus en 2022), 
Cosmétiques bio : sérums visage, huiles corps, 
baumes...

  Laboratoire de production de cosmétiques, 
culture et cueillette de plantes aromatiques 
et médicinales, divers ateliers (fabrication de 
cosmétiques avec les plantes…)

VE
N

TE

Magasins spécialisés bio : Le Drive Verdi (Viry)
Autres magasins, Vente par correspondance, 
Colis de Noël, Foires, Marchés évènementiels
Commande par téléphone, mail ou sur le site 
internet : avec retrait à la ferme ou livraison aux 
alentours de la ferme
Divers marchés de Pâques et de Noël :  
toutes les informations sont mises à jour sur 
Facebook et Instagram ainsi que pour les abonnés 
du site internet  

13  CAVE BIO STÉPHANE HÉRITIER   

Stéphane HÉRITIER
59, rue du centre - 74270 CLERMONT  
04 50 69 66 45 - heritier.stephane@wanadoo.fr  
https://vinbioheritier.fr

Vin de Savoie, Roussette de Savoie.

  Chateau et église remarquable à proximité.      

VE
N

TE

À la ferme : sur RDV
Magasins spécialisés bio : Biocoop région 
annécienne
Autres magasins, Association de 
producteurs, Vente par correspondance, 
Restaurants, Cavistes

14  COTEAUX DES GIRONDALES    
 

Francis ROUSSET
1967 route des Vignes - 74370 VILLAZ  
06 66 99 69 85 
coteauxdesgirondales@hotmail.com    

Jus de fruits, Vins de France Bio. • Jus de pomme 
en conversion.

VE
N

TE À la ferme : tous les samedis matins 8h30-12h
Magasins spécialisés bio, Autres magasins, 
Restaurants, Cavistes

15  GAEC LA FERME DE BIODUP 
  

Nicolas & Hélène DUPANLOUP
Impasse des Vagnys - 74930  ARBUSIGNY
06 08 74 68 19 - biodup74@gmail.com

 Biodup

En colis et au détail : viande de veau, de bœuf, 
steaks hachés congelés, viande de porc, charcuterie, 
saucisses / merguez, terrines / pâtés. 

VE
N

TE

Marchés : vendredi 15h30-17h (Veigy 
Foncenex), samedi matin (Reignier) 
Magasins spécialisés bio 
Point de vente collectif : Reignier, Autres 
magasins 
AMAP : Viuz-en-Sallaz, St-Jean de Tholome, 
Bonneville, Thyez, Reignier 
Restaurant : sur Annemasse 
Foires, évènements      
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16  GAEC LES CHENEVIFS   
   

Alain & Valérie LAMOUILLE
410 route de Mornex - 74800 SAINT-LAURENT 
06 85 44 12 15 - contact@lafermedeschenevifs.fr  
lafermedeschenevifs.fr   

 La Ferme des Chenevifs  

Viande de bœuf en colis (caissette 1/2 (≈ 12 kg) ou 
caissette entière (≈ 24 kg)), Œufs, Lait cru de vache, 
Tomme de vache, Raclette de vache, Tomme morgée 
(pâte non-cuite affinée), Chenevif (pâte cuite), 
Fromage blanc battu, Raclette parfumée, Raclette 
fumée, Râpé d’abondance pour fondue, Tommette 
parfumée (ail des ours, cumin, fenugrec, poivrons), 
Tomme blanche.

VE
N

TE Vente en ligne (click and collect) : récupérez 
votre commande à la ferme (casier réfrigéré)

17  LE JARDIN COLOQUINTE   
       

     

Frédéric SAGRANGE
415 route d’Arpigny - 74250 MARCELLAZ  
07 49 94 94 38 - jardin@coloquinte.org   
www.coloquinte.org

 La Ferme Coloquinte

Légumes de saison diversifiés, Veloutés, Soupes, 
Coulis, Conserves de légumes, Pommes, Poires, 
Fraises, Framboises, Groseilles, Cerises, Prunes, 
Cassis, Myrtilles, Sureau, Noix, Compotes, Confitures, 
Jus de fruits, Sirops, Pâtes de fruits, Chouchoux, 
Beurres, Pralinés, Huile de noix, Plantes aromatiques 
et médicinales diversifiées (fraîches et séchées), 
Tisanes, Infusions, Sirop, Apéritifs aux plantes, Plants 
de légumes, Œufs, Miel, Bières.

VE
N

TE

À la ferme : lundi, mardi, vendredi 16h-19h30 et 
samedi 9h30-13h
Marchés : marché communal le vendredi 
15h-19h (Peillonex)
Autres magasins : Chez la Duche (Faucigny),  
ICI Foodtruck (Itinérant)
AMAP : AMAP de Mieussy
Vente en paniers, Vente par 
correspondance, Restaurants, 
Foires, Marchés évènementiels    

18  LE JARDIN DES MURMURES   

Lionel ROSSET
742 route de Marigny Saint-Marcel - 74150 BLOYE  
06 31 79 36 02 
le.jardin.des.murmures@gmail.com

Légumes de saison diversifiés, Courges, Œufs. • En 
conversion en totalité.

VE
N

TE À la ferme : jeudi 17h-19h30  
Points de vente collectifs : Saint-Félix

19  LES TRÉSORS 
D’ABEILLES 

Nathalie MASSE - Lieu-dit Bessine 
2739 route de Bessine - 74150 MOYE
06 17 69 26 51 - lestresorsdabeilles@laposte.net  
les-tresors-dabeilles.fr   

 Les trésors d’Abeilles

Miel, Pain d’épices, Gelée royale, Pollen, Propolis, 
Bonbons au miel.

VE
N

TE

À la ferme : vendredi 17h-19h
Marchés : 3e vendredi du mois 16h-19h (Moye)
Magasins spécialisés bio : Biocoop (Rumilly), 
La Vie Claire - Rive bio (Annecy), Bio et 
Responsable des Voirons, Biomonde de la vallée 
verte (Boëge), Sain Bio’Z (Morillon), Biomonde 
(Alby-sur-Chéran), Sobio
Association de producteurs : C’nos Terroirs - 
Au rendez-vous du terroir
AMAP : La Mésange Bleue (Rumilly), Novel 
AMAP (Annecy)           

20  LA CHÈVRERIE DE VIRGINIE    
 

Virginie GROS
1264 route de Saint-Ruph - 74210 FAVERGES 
Été à l’alpage de la Bouchasse,  
facilement accessible en télésiège     
06 26 21 14 42 - chevreriedevirginie@gmail.com    

Viande de cabri, Charcuterie (ur réservation : cabris 
et saucissons), Fromage de chèvre (Fromage frais ou 
à différentes saveurs), Tomme de chèvre, Sérac de 
chèvre, Raclette de chèvre.

VE
N

TE

À la ferme : avril et mai, tous les soirs 17h30-
18h30.
À l’alpage : de juin à septembre, tous les jours 
10h-12h / 13h30-17h
Autres magasins : La crèmerie des marchés 
(Annecy)              

21  LA FERME DE LA SOURCE  
 

Ralf BOSS
163 rue de la Menoge - 74420 BOËGE 
09 72 28 79 37 - secretariat@delasource.net
www.lafermedelasource.fr 

 La Ferme de la Source

Légumes de saison diversifiés, Pommes.

VE
N

TE

Au magasin : mardi 9h-12h, mercredi 9h-12h30, 
vendredi 9h-19h, samedi 9h-12h30
Relais Colis : mardi 9h-13h, mercredi 9h-13h, 
vendredi 9h-19h, samedi 9h-12h30

22  RÉMI MARTIN  

812 route de Soly - 74250 FILLINGES  
06 63 93 56 82 - remi_martin@hotmail.fr

Légumes de saison diversifiés.

VE
N

TE AMAP : Les Jardins de Soly, mardi 18h-19h15,  
à la ferme (L’AMAP est à la ferme au 812)
Restaurants : Chez Marie-Jo (Fillinges)

23  EARL LE VERT DE TERRE 
  

Denis DUTRUEL & Christine ENGELKING
1198 avenue de Savoie - 74500 PUBLIER  
06 07 77 73 37 - levertdeterre@mailo.com  

Légumes de saison diversifiés, Plantes aromatiques 
et médicinales diversifiées (fraîches et séchées), 
Plants de légumes, Plants de plantes aromatiques et 
médicinales. • En conversion en totalité.

VE
N

TE Marchés : lundi et jeudi (Thonon)
Vente en paniers : panier hebdomadaire, 
distribué à la ferme, sur abonnement à l’année            

24  FERME DE L’ESCAMPETTE   
 

Marie Clémence BARANGER
Route de Mandrin - 74150 VALLIÈRES-SUR-FIER    
ferme.lescampette@orange.fr 

 Lescampette  

Pommes, Poires, Fraises, Framboises, Groseilles, 
Cassis, Muroises, Prunes, Sorbets, Fruits secs. • En 
conversion en totalité.

  Libre cueillette, animations au sein du verger.  

VE
N

TE

À la ferme : horaires et jours d’ouverture de la 
libre cueillette fixés en cours de saison
Magasins spécialisés bio : Biocoop (Rumilly)  
Association de producteurs : La Ruche qui dit 
oui! (Alleves et Saint Offenge) 
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25 MARAÎCHER DES BAUGES 
 

Entreprise Mathieux 
65 chemin du Mas - 74540 HÉRY-SUR-ALBY
04 50 68 27 79 - 06 01 06 48 83
ets.mathieux@orange.fr
www.maraicher-des-bauges.fr

 Maraîcher des Bauges

Légumes de saison diversifiés.

  Plantes de cueillette en montagne et culture.

VE
N

TE À la ferme : voir les horaires sur le site web
Livraison : sur commune voisine et Magasin 
Botanic (Seynod, Epagny, Annecy-le-Vieux)

26  EARL DOMAINE DES ORCHIS   
 

Catherine & Philippe HÉRITIER
705 route de l’école d’agriculture - 74330 POISY  
06 33 24 81 71 - contact@domainedesorchis.fr   
www.domainedesorchis.fr    

Escargots cuisinés, Vin de Savoie.

  Apéro-barriques et buffets-barriques.

VE
N

TE

À la ferme : les mercredis et vendredis 17h30-
19h30, les samedis 9h-12h30 ou sur RDV   
Autres magasins, Association de 
producteurs, Restaurants, Cavistes, Foires, 
Marchés évènementiels            

27 VERGER EXPÉRIMENTAL 
 DE POISY   
   

Jean-David BAISAMY (président)
Route de l’école d’agriculture - 74330 POISY
06 85 39 84 06 - verger-de-poisy@orange.fr    

 Verger de poisy  

Pommes, Poires, Coings, Prunes, Compotes, Jus de 
fruits.

  Verger expérimental / pédagogique.  
IGP pommes et poires de Savoie.

VE
N

TE

À la ferme : mardi 9h-12h / 14h-18h30, 
mercredi 14h-18h30, jeudi 14h-18h30, vendredi 
14h-18h30, samedi 9h-12h
Restauration collective : en direct 

28  CEUX QUI SÈMENT   
     

49 avenue des Barattes - 74000 ANNECY   
07 71 56 41 69 - ceuxquisement@protonmail.com      

 Ceux qui sèment

Légumes de saison diversifiés, Courges, Pommes de 
terre, Betteraves rouges, Veloutés, Soupes, Fraises, 
Framboises, Groseilles, Plantes aromatiques et 
médicinales diversifiées fraîches, Plants de légumes, 
Plants de plantes aromatiques et médicinales.

  Ferme en permaculture, pédagogique, ruche.

VE
N

TE

À la ferme : marché à la ferme, vente le samedi 
matin 9h30-12h  
Magasins spécialisés bio 
Restaurants

29  LES VERGERS D’ANTHY   
 

19 route des Balises - 74200 ANTHY-SUR-LÉMAN  
06 31 94 30 05 - yves.jacob.74@gmail.com  

Pommes, Poires, Pêches, Abricots, Kiwis, Coings.

VE
N

TE Magasins spécialisés bio, 
Association de producteurs, 
Vente en paniers

30  LA FERME DES VILLARDS  
  

Noël DEPOISIER
195 Les Villards - 74440 TANINGES  
06 72 36 00 25 - lafermedesvillards@wanadoo.fr      

Fromages de vache, de chèvre et de brebis. 

  Accueil camping-car. Goûter à la ferme à 16h tous 
les jours sauf week-end.

VE
N

TE À la ferme : vente des productions et 
observation des animaux de 10h à 12h  
et après 17h.

31  FERME BAUD 
      

Stéphane BAUD
1655 route de la Côte  
74300 CHÂTILLON-SUR-CLUSES
04 50 34 37 90 - carole.hyvert@yahoo.fr    

 FERME BAUD

Légumes de saison diversifiés, Pommes, Poires, 
Prunes, Noix, Confitures, Jus de fruits, Vinaigre de 
cidre. 

  Ferme pédagogique, visite, etc.  
Gîte accueil paysan.

VE
N

TE

À la ferme : tous les jours à partir de 17h ou sur 
commande en journée
Marché : lundi matin (Cluses) 
Vente de paniers.

ARTISANS-TRANSFORMATEURS
SAS MOULIN MARION MEUNERIE
37 impasse du Moulin Gaillard 
01290 ST JEAN SUR VEYLE
03 85 23 98 50 - Fax 03 85 31 72 64 
www.moulin-marion.fr

Entreprise familiale et indépendante, spécialiste de 
l’alimentation animale et meunerie bio depuis 1984. 
En partenariat étroit avec le monde agricole, Moulin 
Marion propose des productions de qualité pour une 
alimentation saine et nutritive.

Farines sur meule

Farines et graines 
sans gluten

Nutrition animale 
toutes espèces

Collecte et 
semences
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Téléchargez la brochure complète  
sur le site  

www.auvergnerhonealpes.bio 
rubrique Espace Consommateurs  

> Manger Bio et local, c’est l’idéal ®

Vous voulez promouvoir la bio auprès de vos proches,  
ce guide peut vous aider !
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L’ADABio est une association loi 1901, créée en 1984 
par des agriculteurs pour promouvoir une agriculture respectueuse des personnes et 
de leur environnement. Elle est aujourd’hui forte de plus de 450 adhérents dont une 
cinquantaine de membres associés répartis sur les 4 départements (Ain, Isère, Savoie, 
Haute-Savoie).

Aujourd’hui, l’agriculture bio gagne du terrain. Nous nous engageons à vos côtés pour accompagner cette 
dynamique et veiller à ce qu’elle s’ancre dans le respect de la qualité du métier d’agriculteur et des produits.

Pourquoi devenir Membre Associé ? 
• Pour suivre les temps forts de l’agriculture  
 biologique en France et plus particulièrement à  
 côté de chez vous.

•  Pour soutenir dans votre département, un groupement 
d’agriculteurs ayant fait un choix de production 
respectueux de l’environnement et des hommes.

• Pour porter le débat de l’AB sur la place publique.

Votre adhésion vous ouvre droit à : 
•  Abonnement à notre bulletin trimestriel d’informa-

tion "La Feuille Bio".

• Des informations ciblées sur les événements  
 de votre région : les marchés, foires bio,  
 salons, conférences, portes ouvertes chez des  
 producteurs…

J’adhère à l’ADABio en tant que Membre Associé

❑ Membre associé personne physique : 40 € (citoyen, porteur de projet, etc.)
❑  Membre associé personne morale : de 160 à 360 € en fonction du chiffre d’affaire 

 < 500 k€ CA : 160 €           > 500 k€ CA : 260 €           > 1M € : 360 €  
(transformateur, distributeur, opérateur, collectivité, etc.)

❑ Je souhaite également verser une cotisation de soutien d’un montant de . . . . . . . . . €

Nom - Prénom . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Adresse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C.P. - Ville. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Communauté de communes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E-mail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 Date et signature

À envoyer par courrier : 
ADABio • 95 rue des Soudanières • 01250 CEYZERIAT ou par mail contact@adabio.com

SOUTENEZ NOS ACTIONS 
EN ADHÉRANT À L’ADABIO 

BULLETIN D’ADHÉSION 

Renvoyez le bulletin ci-dessous avec votre chèque 
ou adhérez en ligne et payez par CB :

www.helloasso.com/associations/adabio/adhesions/adhesions-adabio-2022
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Évènements en Savoie et Haute-Savoie :
• Foire Bio de Savoie : évènement ADABio - 1er week-end de mai
• Marché ToutenBio à Minzier (74) : 1er samedi du mois d’août (Apollon 74)

FOIRES ET SALONS  
RÉGIONAUX ET LOCAUX 

Lundi Après-midi Barby

Mardi
Matin Lescheraines / Aiguebelle
Après-midi Beaufort / Chrindrieux

Jeudi Après-midi Crest-Voland / Chambéry / Grésy-sur-Aix

Vendredi
Matin Albens / Challes-les-Eaux
Après-midi La Biolle

Samedi Matin Saint Jean de Maurienne / Chambéry / Thônes / Saint Pierre d’Entremont

Lundi
Matin Cluses / La Clusaz / Seyssel / Thonon-les-Bains
Après-midi Sixt-Fer-à-Cheval

Mardi
Matin Annecy
Après-midi Villy-le-Pelloux / Saint-Julien-en-Genevois / Massongy

Mercredi
Matin Morzine
Après-midi Vallorcine

Jeudi
Matin Cruseilles / Taninges / Thonon-les-Bains
Après-midi Marigny-Saint-Marcel

Vendredi
Matin Moye / Arâches-la-Frasse / Megève / Annecy
Après-midi Mieussy / Margencel / Faverges / Mésigny

Samedi Matin Onnion / Lyaud / Chamonix-Mont-Blanc / La Roche-sur-Foron /  
Ferney-Voltaire / Reignier / Amphion

Dimanche Matin Abondance / Megève / Vallorcine / Cruseilles / Lovagny (2e dimanche du mois)

Évènements nationaux et régionaux :
•  Fête du lait bio 

Petits déjeuners à la ferme le 1er dimanche de juin.  
Infos : www.fete-du-lait-bio.fr

•  Printemps Bio 
Évènements grand public dans les fermes, chez les distributeurs,  
les magasins spécialisés, etc... du 1er au 15 juin. 
Infos : www.labiodes4saisons.eu

•  Campagne « Manger Bio et Local c’est l’Idéal® » :  
Deuxième quinzaine de septembre. • Infos : bioetlocal.org

•  Salon Primevère à Lyon : fin février / début mars (Lyon-Eurexpo). 
Infos : salonprimevere.org

•  Salon Vivez Nature à Lyon : novembre • Infos : www.vivez-nature.com/lyon

RETROUVEZ LES PRODUCTEURS BIO  
SUR LES MARCHÉS 

SAVOIE

HAUTE-SAVOIE

Le Réseau AMAP Auvergne Rhône-Alpes accompagne Amapiens et Paysans dans la gestion de leurs 
partenariats et œuvre pour une agriculture paysanne et une alimentation durable. 

Pour en savoir plus : www.amap-aura.org

SAVOIE
•  AIMAP - Aime

•  AMAP DE L’ALBANNE - Barberaz

•  AMAP DE LA DENT DE CONS - Marthod

•  AMAP DE MONTMÉLIAN  - Montmélian

•  AMAP DES MARCHES  - Les Marches

•  AMAP LA FERME DU PETIT MONT - Le Châtelard

•  AMAP LES FONDUS DU PANIER - Beaufort

•  AMAP ST PIERRE D’ALBIGNY - St-Pierre d’Albigny

•  COMBE DE CAMELOT - Challes-les-Eaux

•  LA CROISÉE DES CHEMINS - La Rochette

•  LAMAP - Chambéry Centre

•  LE BIO CORTI - Albertville

•  LE COURT BOUILLON - Chambéry

•  O PANIER - MOÛTIERS - Aigueblanche

HAUTE-SAVOIE
•  AMAP DE MANGER MIEUX ICI - Mieussy
•  AMAP DU GENEVOIS - St-Julien-en-Genevois
•  AMAP EN  PAYS DE FAVERGES - Doussard
•  AMAP L’ANETH - Sallanches
•  AMAP LE POTAGER BALMOTIN - Annecy
•  AMAP LES PAMPILLES DU FORON 

La Roche-sur-Foron
•  AMAP LES PANIERS DES 3 JARDINS - Ambilly
•  AMAP LES PANIERS DU CHABLAIS 

Thonon-les-Bains
•  AMAP LES PANIERS DU CORTI - Gaillard
•  AMAP LES PANIERS DU LÉMAN 

Thonon-les-Bains
•  AMAP LES VERTS DE TERRE - La Roche-sur-Foron
•  AMAP MÉLI MÉLO BIO - Rumilly
•  AMAP PRÈS DE CHEZ SOI - Viuz-la-Chiésaz
•  AMAPLACE SUR LA TERRE - Domancy
•  AMAPOISILIENNE - Poisy
•  AMAPORTÉE - Viuz-en-Sallaz
•  LA COCCINELLE DE HAUTE SAVOIE - Gaillard
•  LA RONDE DES LÉGUMES - Présilly
•  LE BONS PANIER - Bons-en-Chablais
•  LE PANIER DES ARAVIS - Thônes  

(livraison tous les 15 jours)
•  LE PETIT CHAPERON VERT - Cran-Gevrier
•  LES PANIERS DE LA PIERRE AUX FÉES 

Reignier-Esery / Bonneville / Thyez
• LES PANIERS DE SERGE - Thorens-Glières
• LES PANIERS DU DAHU - Bonneville
• NOVEL AMAP - Annecy
• ODAMAP - Annemasse
• AMAP’ELLOUX - Villy-le-Pelloux

LES AMAP : ASSOCIATIONS  
DE MAINTIEN  
DE L’AGRICULTURE  
PAYSANNE*

*  Cette liste n’est pas exhaustive.  
Elle présente les principales AMAP ayant des producteurs bio et répertoriés par le réseau des AMAP.



Retrouvez-nous près de chez vous

Tél. : 04 74 30 69 92
contact@adabio.com

www.aurabio.org/qui-sommes-nous/adabio

DANS L’AIN (siège social) :
95 route des soudanières
01250 CEYZERIAT
04 74 30 69 92

EN SAVOIE / HAUTE-SAVOIE:
3 bis impasse des prairies
74940 ANNECY LE VIEUX
09 67 24 52 84

EN ISÈRE :
ZA des Papeteries
38140 RENAGE
04 76 31 61 56

Guide réalisé avec le soutien financier du :


