
ANIMATION

Visite légumes et biodiversité à la ferme du 
Rougequeue, avec la participation de la LPO

1385 route de Perouiller - 26300 Chateauneuf-Sur-Isere

15H30 à 19H : à 15h30 : visite de la biodiversité sur la ferme (avec la LPO),  
à 16h30 : découverte des productions de la ferme 	  
de 16h30 à 19h : marché sur la ferme.

Accès libre
Marianne Parel - 07 69 05 65 52 - fermedurougequeue@gmail.com - www.fermedurougequeue.fr

Ciné-débat autour d'un documentaire,  
dans le cadre du festival AlimenTERRE
Cinéma l’Eden 2 Quai Berangier de la Blache - 26400 Crest

20H30 à 22H30 : Dans le cadre du festival AlimenTERRE, Agribiodrôme 
organise un ciné-débat autour du documentaire sur la restauration 
durable «Ebullition. Un changement qui commence à bouillir». La 
séance sera suivi d’un échange en salle, avec différents témoignages.

Tarifs du cinéma (plein tarif : 8,50€ / étudiants : 6,80€ / - de 10 ans : 5,50€)
07 44 47 34 27 - LLegrandois@agribiodrome.fr - www.agribiodrome.fr 

A la découverte d'une ferme paysanne  
et biologique par l'association  
Parenthèse/Graine de Cocagne

820 chemin de Marquet - 26320 Saint-Marcel-Les-Valence

9H à 13H : Visites de la ferme et découverte de ses 
activités avec départ toutes les heures (1ère visite à 
9h et dernière visite à 12h) puis ateliers au fil de l’eau : 
Atelier boutures	  
Atelier conservation de légumes : pickles ou lacto	  
Petit marché (pain, biscuits, produits transformés à base des légumes 
du jardin)	

Accès libre, prix libre pour soutenir le projet et participer à la journée, réservation 
conseillée par mail ou téléphone 
07 67 07 53 51 - animation@parenthese.org- @grainedecocagne (Facebook)	  Drôme et ardèche

Du 26 septembre 
au 25 octobre 2026

Vivez, goutez et partagez 
avec les fermes bio,  
près de chez vous !

Animation dans la rue sur la bio locale 
Par Agribiodrôme et le cluster bio

Fontaine monumentale, 15 Bd Bancel - 26000 Valence

9H à 12H : À l’occasion de la journée européenne de la bio, Agribiodrôme 
et le Cluster Bio s’associent pour parler d’agriculture biologique ! Quizz, 
dégustation, ressources sur le sujet...le stand invite les passant-es à 
échanger autour de l’alimentation bio et locale dans un moment ludique 
et convivial.

Accès libre et gratuit
07 79 55 76 52 - mmerle@agribiodrome.fr - www.agribiodrome.fr

Portes-ouvertes à la pépinière L'Arborée, 
productrice de variétés anciennes  
d'arbres fruitiers

Route de la rivière - 26470 La Motte-Chalancon

10H à 17H : Visitez la pépinière et découvrez l’art de greffer les arbres 
fruitiers, ainsi que tous les trésors oubliés de notre patrimoine fruitier !

Accès libre, visite en continu
Alice Mora - 07 66 56 82 65 - contact@pepinierelarboree.fr - www.pepinierelarboree.fr

Découverte festive et gourmande de la  
Ferme Commune

716 route des Mathieux - 07210 Saint Symphorien sous Chomérac

16H30 à 22H : Venez découvrir nos brebis et les produits issus de leur lait 
au travers d’une visite de la ferme, de dégustations de produits et d’un 
apéritif festif ! Nous, Guillaume et Ségolène, produisons des fromages et 
yaourts au lait de brebis en agriculture biologique depuis 2020 avec 70 
mères à Saint-Symphorien-sous-Chomérac. 

Réservation obligatoire par mail pour les visites, accès libre à l’apéritif avec prix libre
lafermecommune@protonmail.com - @Lafermecommune (Facebook) 
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VISITE D'UNE FERME VIGNERONNE avec le 
domaine de lorient
Domaine de Lorient - 07130 Saint-Peray

10H à 17H : Visite d’une ferme vigneronne et dégustation de vins.

Sur réservation par mail ou téléphone
Laure Colombo - 06 12 97 00 84 - laure@domainelorient.fr - www.domainelorient.com

Marché à trois prix et atelier gratuit  
par Le Moulin Urbain
FABRICO - 7 rue Belle Image - 26000 Valence

16H à 19H : Tous les mercredis c’est Marché, au Moulin Urbain ! 
un marché de producteurs locaux à 3 prix avec fruits, 
légumes, oeufs et pain bio (Ferme Parenthèse), miel 
(Beecyclette), confitures et petits fruits (Amande&Mat)... 
un atelier gratuit différent chaque semaine, des surplus et des produits 
glanés par l’Accueillette à prix libre, une buvette locale.

Accès libre et gratuit
06 18 34 78 06 - contact@lemoulinurbain.fr - www.lemoulinurbain.fr 

Portes ouvertes et dégustation  
par Le domaine ozil

270 Chemin de Bourret - 07150 Lagorce

10H à 14H : Deux vignerons vous parleront de leur métier, leur activité. 
Une dégustation de vins sera proposée à l’issue de la visite.

Accès libre et gratuit, réservation par mail
ozil.frangins@gmail.com - www.domaineozil.com
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le saviez-vous ? 
Manger bio et local, c’est la garantie d’une nourriture saine à un 

juste prix, d’un environnement préservé, d’une relation directe avec 

les producteurs et d’un réel soutien à l’économie locale.

Retrouvez notre carte « Où manger bio dans la Drôme ? », un nouvel outil destiné à tous 
les habitant·es et visiteur·euses souhaitant consommer des produits biologiques et locaux 
sur le territoire drômois. Pensée comme un guide simple et accessible, elle recense : les 
ventes à la ferme ; les artisan·es producteur·ices proposant des produits biologiques ; les 
magasins de producteur·ices ; les épiceries et magasins spécialisés en produits bio.
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Vente à
la ferme

Pourquoi manger bio ?
Depuis 40 ans le label “agriculture biologique” donne des 
garanties pour les consommateurs :
• des cultures sans OGM ni pesticides de synthèse,
• des produits issus de fermes contrôlées chaque année, 
• des bienfaits pour la santé décrits dans l’étude NutriNet (2016-
2026),
• une biodiversité préservée,
• un respect du bien-être animal.
En limitant le gaspillage, en mangeant des produits plus nutritionnels
et en consommant local, on peut consommer bio en maîtrisant son budget !

L’agriculture biologique en Drôme
Dans le département de la Drôme, on compte en 2025 :
• 1804 fermes bio, soit 1 ferme sur 3 !
• 31% de la surface agricole labellisée bio : 1er département 
régional et dans le top 5 des départements français !
• un tissu local riche de plus de 100 points de ventes de 
produits bio à découvrir sur la carte !

où manger
dans

la Drôme ?

Découvrez 
la version 
en ligne

Manger Bio-dépliant-carte-2026-verso.indd   1Manger Bio-dépliant-carte-2026-verso.indd   1 01/06/2026   09:5401/06/2026   09:54

Agribiodrôme 
Depuis 1987, l’association des producteurs bio 

drômois agit pour une transition écologique de notre 
société, pour une économie équitable et pour une 

société plus humaine et plus juste en défendant les 
paysan·nes bio de la Drôme.

mangerbioetlocal@agribiodrome.fr
04 75 25 99 75

Cluster Bio Auvergne-Rhône-Alpes 
Depuis 2006, l’association Cluster Bio Auvergne-
Rhône-Alpes accompagne et fèdère en réseau les 

transformateurs et distributeurs de la région labelisés 
“agriculture biologique”. De l’amont agricole aux 

consommateurs, nous sommes là pour informer et  
accompagner les entreprises à structurer des filières, 

innover et mettre en marché. 

communication@cluster-bio.com
04 75 55 80 11
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où manger
dans

la Drôme ?

2026
2027

Découvrez les meilleurs endroits  
où acheter et manger bio dans la Drôme :  

AMAP, marchés locaux, magasins de producteurs, 
artisans et ventes directes à la ferme.

avec le soutien de : 

         

1  Aromabeille
1295 allée du Limousin, 26300 Bourg-de-Péage. Mercredi 13h-19h
Miel, pollen, grenades, propolis, huile essentielle et eau florale de lavande
corine.lafrogne@orange.fr - aromabeille.com

2  Brice Guillon Maraîchage  
Chemin des Sables, 26260 Marsaz. Vendredi 16h-18h sur commande
Légumes de saison
guillonbrice@gmail.com - app.cagette.net/briceguillonmaraichage

3  Bryan In the Garden  
94 route d’Espeluche, 26200 Montélimar
Commande en ligne, retrait des paniers mercredi 12h30-14h toute 
l’année et 17h-19h (été) ou 15h30-17h30 (hiver)
40 variétés de légumes tout au long de l’année
06 89 84 56 87 - contact@bryaninthegarden.fr - bryaninthegarden.fr

4  Domaine Chaume-Arnaud  
4 Domaine Chaume-Arnaud, 26110 Les Paluds. Lundi au samedi 
9h-12h/1s4h-19h (1/05 > 31/08), 11h-12h/17h-18h (1/09 > 30/04),  
lundi au samedi 11h-12h/17h-18h (toute la journée en été)
Vin, olives et huile d’olive, jus et coulis de tomate
04 75 27 66 85 - contact@chaume-arnaud.fr - chaume-arnaud.fr

5  Domaine de Maupas  
1580 route de Die, 26410 Châtillon-en-Diois. 15/06 au 15/10 tous les 
jours 10h30-12h30/14h30-19h et 10h30-13h le dimanche. Sinon sur rdv
Vin blanc, rouge et rosé, clairette, jus de raisins, huile de noix
04 75 21 18 81 - domaine-de-maupas@orange.fr - domaine-de-Maupas.com

6  Domaine Gabriel Monier  
955, chemin de Visan, 26790 Tulette. Tous les jours 9h-19h
Vin rouge, blanc et rosé, jus de grenade
04 75 98 39 36 - domainegabrielmonier@orange.fr - 
domaine-gabriel-monier.com

7  Domaine Laurent Veyrat
35 chemin des Saviaux, 26600 Chanos-Curson. Sur RDV
Vin, abricots, poires, céréales
06 08 71 12 79 - earl.veyrat@gmail.com - domaine-laurent-veyrat.fr

8  Domaine les Genêts  
Gaec Mavi, 20 route de Ponet, 26150 Ponet-et-Saint-Auban
Vendredi après-midi de mai à mi-août, le reste du temps sur RDV
Clairette de Die Tradition et Brut, vin tranquille et effervescent VSIG 
(dont vin vivant), jus de raisin pétillant sans alcool
06 17 64 80 91 - clmarcel@wanadoo.fr - domainelesgenets.fr

9  Domaine Long  
3 route de Viopis, 26150 Barsac. 7J/7 9h-19h
Clairette de Die Tradition et Brut, IGP Drôme rouge rose blanc, vin de 
France, effervescent rosé, jus de raisin
04 75 21 71 09 - cave.long.pierre@gmail.com - domaine-long.com

10  Domaine Serre Besson  
520 chemin Serre Besson, 26110 Vinsobres
Vin
06 35 77 50 64 - contact@serre-besson.com - serre-besson.com

11  Ferme des Riviers
1350 chemin Les Riviers, 26330 Châteauneuf-de-Galaure
Vendredi 16h30-19h30
Paysan-boulanger, pains, pizza, légumes de saison, bières brassées 
07 85 58 89 55

12  Ferme Brès  
1295 chemin de Pied de Vaux, 26110 Nyons. Mardi au samedi 16-18h
Épicerie, olive noires de Nyons, huile d’olive de Nyons, affinade, 
tapenades, vin
06 86 34 86 56 - fermebres.fr

13  Ferme Margerie  
335 chemin de l’Olagnier, 26800 Portes-Les-Valence
Lundi-vendredi 8h-12h/14h-18h
Jus de fruits 100% artisanaux et biologiques 
fermebiomargerie.fr - 04 75 57 49 98

14  Ferme de Chantaour  
2 rue du Grand Étable, 26170 Montauban-sur-l’Ouvèze. Mardi 17h-19h
Paysan-boulanger, pains au levain (tous les mardis), maraîchage diversifié 
(de juin à janvier), viande veau/bœuf (colis 5kg) ponctuellement
06 98 80 75 19 - fermedechantaour@gmail.com

15  Ferme de Lhove  
4 rue Centrale, 07300 Glun. Mercredi 10h-12h et vendredi 17h-19h, 
décembre à février et juin à juillet
Abricots, kiwis, cerises, noix
04 75 07 08 77 - earldelhove@gmail.com

16  Ferme de Margolive  
700 chemin des Olives, 26570 Reilhanette
Produits laitiers, œufs, asperges
04 75 28 84 02 - margolive@orange.fr - lafermedemargolive.fr

17  Ferme des Petites Rigoles  
92 impasse de Guisand, 26460 Bouvières. Sur RDV
Lait, produits laitiers, fromages de chèvre, œufs, viande de chevreau
06 23 35 17 49

18  Ferme des Places  
710 chemin des Libellules, 26120 Chabeuil. Mercredi 16h30-19h
Légumes, fruits, pain, farines, plants potagers et aromatiques
Facebook ferme des Places

19  Ferme des Roussets  
1860 route du Tram, 26190 Saint-Jean-en-Royans
Mardi 17h-18h30, vendredi 19h30-18h30
Légumes, pain, pois chiches, œufs, miel

20  Ferme des Volonteux  
2 chemin des Volonteux, 26760 Beaumont-lès-Valence
Mardi au dimanche 9h-12h15/15h-19h
Légumes, fruits, paysan-boulanger, épicerie
04 75 61 81 14 - auxchampsdesvolonteux@gmail.com - 
fermedesvolonteux.com

21  Ferme du Rougequeue  
1385 route de Perouiller, 26300 Châteauneuf-sur-Isère
Mercredi 16h30-19h, mai à décembre
Légumes diversifiés, fruits, œufs, champignons, plantes aromatiques
07 69 05 65 52 - fermedurougequeue@gmail.com - fermedurougequeue.fr

22  Ferme Le Champsonnier  
75 chemin des Roseaux, 26380 Peyrins
Casiers 24h/24h - 7J/7, stand mercredi et vendredi 9h30-12h/16h-18h 
et samedi 9h30-12h (seulement les matins en hiver)
Légumes et fruits diversifiés, fruits et légumes transformés 
06 67 36 92 38 - contact@lechampsonnier.fr - lechampsonnier.fr

23  Ferme Rodet  
Chemin de Lourier, 26160 Félines-sur-Rimandoule. Lundi, mercredi, jeudi, 
vendredi (+ samedi et dimanche du 20/09 au 30/11) 9h-12h/14h-18h
Pommes, jus, purée, compote et gelée de pomme, confiture de poire
04 75 53 08 89 - e.letexier@hotmail.fr

24  Ferme Saint Maurice  
620 chemin des Claux, 26340 Saillans. Sur RDV
Vin blanc, rouge, vin orange, pétillant naturel
06 49 36 41 39 - saintmaurice@sylvainthevenet.fr - sylvainthevenet.fr

25  G DU POT  
985 route de Puy-Saint-Martin, 26160 Manas
Légumes et conserves avec nos légumes
vasco@gdupot.fr - gdupot.com

26  GAEC’Lectique  
66 chemin de la Réserve à Incendie, 26310 Saint-Dizier-en-Diois
Lait, produits laitiers, yaourts brebis
06 95 98 63 07 - gaeclectique@gmail.com

27  Graine de Cocagne Peyrins  
225 chemin du Grenouillet,26380 Peyrins
Mardi 14h-18h30, mercredi 10h-14h, jeudi 14h-18h30 
70 varitétés de légumes produits sur la ferme, pain bio cuit dans notre 
fournil, fruits et petite épicerie d’autres producteurs bios et locaux
04 75 25 60 06 - grainedecocagne@parenthese.org - parenthese.org

28  Graine de Cocagne Saint-Marcel-lès-Valence  
820 chemin de Marquet, 26320 Saint-Marcel-lès-Valence. Jeudi 13h-18h
70 varitétés de légumes produits sur la ferme, pain bio cuit dans notre 
fournil, fruits et petite épicerie d’autres producteurs bios et locaux
04 75 25 60 08 - grainedecocagne@parenthese.org - parenthese.org

29  Karine de Buyst  
2760 route de Montélimar, 26160 La Bégude-de-Mazenc
Mardi et vendredi 16h30-19h
Légumes diversifiés, plantes aromatiques, fraises, melons, pastèques, 
rhubarbe, citrons caviars, plants de légumes et PPAM
06 31 63 34 09 - karine.de-buyst@orange.fr

30  L’ îlot 1000 feuilles  
238 chemin des Praves, 26400 Eurre. Mercredi 15h-19h
Légumes, PPAM, fruits, champignons, fromages, œufs, pain, yaourts, 
miels, terrines, bières, vins clairette, compotes et jus
06 84 84 63 16 - lilot1000feuilles@gmail.com - lilot1000feuilles.fr

31  La Ferme du Vent  
6 chemin des Bernardons, hameau de Rossas, 26310 Valdrôme. Sur RDV
Épicerie, œufs, PPAM en tisanes, sels, macérats oléiques solaires, 
huiles essentielles, hydrolats, sirops, confitures, moutarde
lafermeduvent@mailo.com

32  La Jersiaise des combes  
155, chemin des Combes,26120 Châteaudouble. Libre-service 24h/24h - 7J/7
Crème, yaourt, crème dessert, viande de bœuf, steaks hachés surgelés
06 95 44 95 15 - gaeclajersiaisedescombes@gmail.com

33  Mazette ! Ferme maraîchère  
55 chemin de la Buze, 26510 Sahune. Sur RDV
Légumes, œufs, fleurs
06 50 38 37 18

34  Messagendre  
540 chemin de Messagendre, 26410 Menglon
Vendredi 16h-18h ou sur commande par téléphone 
Yaourts, fromages pâtes pressées, pâtes molles et desserts lactées 
06 99 88 16 18

35  Patrick Rouveyre  
295 route des Granges, 26270 Mirmande. Lundi au vendredi 10h-12h/15h-18h
Fruits, cerises, abricots, pêches
06 87 84 15 79 - rouveyre.patrick@hotmail.fr

36  Pépinière L’Arborée  
Chemin de la Rivière, 26470 La Motte-Chalancon
Sur RDV de novembre à mars
Pépinière, fruits, plants arbres fruitiers, variétés anciennes et locales 
contact@pepinierelarboree.fr - pepinierelarboree.fr

37  Pépinière Vert Tige  
Chemin de Saint-Pierre, 26120 Montvendre. Sur RDV
Grand choix de fruitiers variétés locales et rustiques, plants petits fruits
slefevre74@hotmail.com - piaille.fr/@Pepiniere_Vert_Tige

38  Tom et Adel  
1 chemin de Chamille, 26130 Saint-Paul-Trois-Châteaux
Lundi au vendredi 10h-13h
Grande variété de légumes toute l’année
06 46 59 56 98 - tometadel.fr

39  Drôme d’abeille  
292 avenue de Judée, Écosite du Val de Drôme, 26400 Eurre
Mercredi 17h-19h
Miels, cire et propolis 
dromedabeille.fr

40  Bourgeons & so  
665 chemin le Reblondard, 26160 Manas
Gemmothérapie, liqueurs aux plantes, tisanes, fruits
06 64 75 92 86 - bourgeons-and-so.com

Vente à
la ferme

61  Biocoop des Allobroges  
5 avenue des Allobroges, 26100 Romans-sur-Isère. Lundi au samedi 9h-19h
04 75 48 98 83 

62  La Carline  
21 rue du Viaduc, 26150 Die. Lundi 14h30-19h, du mardi au samedi 
9h-13h/14h30-19h
Alimentation bio et locale (SCIC à but non lucratif)
04 75 22 08 11 - lacarline.coop

63  La Milpa  
99 Grande Rue, 26310 Luc-en-Diois. Mardi au samedi 8h30-12h30/15h30-19h
06 85 66 61 31

64  La Saponaire  
Sous le Tilleul, 26420 Saint-Martin-en-Vercors. Mardi au samedi 8h30-
12h30/15h30-19h (ouverture à 9h mercredi et samedi)
la.saponaire@free.fr - 04 75 45 27 86

65  Cash Bio Markal 
795 route de la Correspondance, 26300 Alixan
Lundi au vendredi 8h-19h, samedi 8h30-12h30
Nombreux produits bio à prix attractifs. Particuliers et professionnels
cashbio.fr

66  Boutique de la cave de Tain
22 route de Larnage, 26600 Tain l’Hermitage. Ouverte toute l’année - 7 J/7 
Vin AOP Crozes-Hermitage, Saint-Joseph, Cornas, IGP Collines 
rhodaniennes…
04 75 08 91 86 - boutique@cavedetain.com

Magasins
épiceries

 100% bio
 en conversion

        

Pour des paniers de produits bio 
pensez aux AMAP
AMAP du val de Drôme Crest

AMAP ‘tite Vigne Saint-Cécile-les-Vignes 

C’est de saison Taulignan

Radi’sel Montoison

La Tricastine Saint-Paul-Trois-Châteaux 

Le Goût Nature Bourg-lès-Valence

Les paniers de Coluche Romans-sur-Isère

Mon beau jardin Beaumont-lès-Valence

Les produits de ces artisans 
producteurs sont disponibles  
dans les magasins et supermarchés
Biscuiterie Vanig & Délices
Biscuits sucrés et crackers salés 
 
BôM - La ferme des collines
Sirops de plantes fraîches, tisanes et cosmétiques
 
Happy Hours en Biovallée
Mélanges bio de fruits secs, graines et noix torréfiées

Kanopae
Tisanes 

Le bon sens et la sève
Rôti végétal, tartinables gourmand aux noix de Grenoble

Papilles sauvages
Confitures, pestos et sirops artisanaux 
 
Sud spiruline
Spiruline en paillettes et comprimés

Les producteurs bio drômois sont   
présents sur vos marchés
Les Pilles Lundi soir mai à octobre

Chabeuil Mardi matin

Livron Mardi matin

Crest Mardi matin et samedi matin

Bouvières Marché product./artisans mardi 18h-20h juillet/août

Chanos-Curson Mardi soir

Valence Mardi soir et samedi

Die Mercredi matin et samedi matin

Hauterives Marché product. bio mer. 16h-18h30, Sam. matin

Malissard Mercredi matin

Saint-Péray Mercredi matin

Sault Mercredi matin

Sahune Mercredi soir mi-juin/début septembre

Bourdeaux Jeudi matin + marché paysan lundi soir avril à octobre

Nyons Jeudi matin

Châteauneuf-sur-Isère Vendredi matin

Saint-Jean-en-Royans Jeudi matin

La Chapelle-en-Vercors Jeudi

Beaumont-Monteux Jeudi soir

Loriol Vendredi matin

Luc-en-Diois Vendredi matin

Valdrôme Vendredi soir 

Châteauneuf-de-Galaure Samedi matin

Dieulefit Samedi matin + marché d’été vendredi matin

Montélimar Samedi matin

Saou samedi matin et mercredi 18h-19h30 avril à septembre

Saint-Donat-sur-l’Herbasse Samedi matin

Aouste-sur-Sye Dimanche matin

Romans-sur-Isère Dimanche matin

71  Biscuiterie de Provence
Za les Grands Près, 26110 Saint-Maurice-sur-Eygues. Lundi au samedi 10h-19h
Biscuits artisanaux
biscuiterie-de-provence.com 

72  Bivouak 
Rue du Paroir, 30 allée des Rassades, 26110 Nyons
Lundi au samedi 10h-12h30/14h30-18h30
Bières artisanales
bivouak.bio

73  Brasserie de la pleine lune
10 rue Gustave-Eiffel, ZA la Grue, 26120 Chabeuil. Lundi 14h-20h, 
mardi et mercredi 10h-21h, jeudi, vendredi et samedi 10h-22h
Bières artisanales
brasserie-pleinelune.fr

74  Brasserie du Slalom 
20 impasse des Sources, 26420 La Chapelle-en-Vercors
Lundi au vendredi 9h-12h/13h30-16h30
Bières artisanales
brasserie-du-slalom.fr

75  Château de la Gabelle 
1065 route de la Gabelle, 26570 Ferrassières. 7J/7 9h-19h
Lavande fine, lavandin, petit épeautre, huiles essentielles, 
cosmétiques, épicerie fine sucrée et salée, herboristerie…
chateaudelagabelle.fr

76  Chocolats Frigoulette 
9 chemin les Bérangers, 26400 Beaufort-sur-Gervanne
Lundi au samedi 10h-18h
Chocolats bio et équitable de Sao Tomé, visites et dégustations
chocolats-frigoulette.fr

77  Façon chocolat 
33 rue Archinard, 26400 Crest
Lundi et mardi 9h-12h/14h-19, mercredi 10h-12h/15h-18h30, jeudi et 
vendredi 9h-12h/15h-19h, samedi 9h30-12h30/15h30-19h
Glaces bio et vegan dans notre salon de thé
faconchocolat.fr/fr

78  Jacopain
140 route du Vercors, 26190 Saint-Thomas-en-Royans
Mardi au vendredi 7h-20h, samedi 7h-19h 
Boulangerie, café-restaurant
jacopain.fr

79  La Vieille Mule  
25 A chemin Ramières, 26160 Le Poët-Laval. Mardi au samedi 10h-18h30
Bières artisanales, production de houblon
lavieillemule@gmail.com - lavieillemule.com

80  Pascal Ramade
Les Laurons 26110 Nyons
Olives vertes et noires et dérivés, large gamme de produits 
méditerranéenne et provençaux
pascal-ramade.fr

81  Terre d’Élira 
Route de Genas, 26500 Bourg-lès-Valence 
Plantes aromatiques et médicinales
facebook.com/terre.delira

82  Tisane Le Dauphin
279 route de la ZA de Lapalun, 26170 Buis-les-Baronnies
Lundi au vendredi 9h-17h30
Tisanes et plantes médicinales
tisane-ledauphin.com/fr

83  Spirales de Lux
235 D chemin de Champ Coulon, 26740 Condillac
Lundi au samedi 9h-18h. Libre-service en cas d’absence. 
Spirulines, gomasio, chocolats
0749 27 57 26 - spiralesdelux.fr

Artisans
producteurs

41  À Travers Champs  
ZA des Blaches, 26270 Loriol-sur-Drôme
Mardi-samedi 9h-12h30 et mardi, vendredi 15h-19h
09 56 33 55 44

42  Au Plus Pré  
3 place de la Libération, 26740 La Laupie
Mardi et vendredi 9h-12h30/15h30-19h, mercredi 9h-12h30, samedi 
9h-12h30/15h30-18h

43  Brins de terroir
La Gare, 26400 Vaunaveys-la-Rochette
Ouvert du mardi au dimanche 10h-19h

44  COllines BiO  
23 rue du Docteur Eynard, 26300 Bourg-de-Péage
Mercredi 9h-13h/15h-19h, vendredi 9h-13h/15h-19h, samedi 9h-13h
Fruits et légumes, viandes et laitages, huile, œufs, PPAM, épicerie de 
centre ville
07 44 71 79 77 - collines.bio26@gmail.com - collines-bio.info

45  Court Bouillon 
6 rue Raoul-Lambert, 26340 Saillans
Mardi, mercredi, vendredi, samedi 9h30-12h30/16h-19h 

46  Court Circuit  
85 chemin de Nazareth, 26120 Chabeuil
Mardi et vendredi 8h30-12h30/15h-19h, mercredi et samedi 8h30-12h30

47  La Charrette
188 avenue Jean-Rabot, 26400 Crest. Mercredi, jeudi, samedi 8h30-13h, 
mardi, vendredi 8h30-12h30/14h30-19h

48  La musette de Valentine
Lycée du Valentin, avenue de Lyon, 26500 Bourg-lès-Valence
Mardi au vendredi 9h-19h, samedi 9h-13h
04 75 83 43 97 - levalentin.education

49  Le local de Rémuzat
Place de la Roubine, 26510 Rémuzat
Mardi au samedi 9h-13h, vendredi 9h-13h/15h-19h

50  L’Escale paysanne
4 route de Beauchastel, 07800 La Voulte-sur-Rhône

51  Le Silo  
85 avenue de la Résistance, 26150 Die
Mardi, mercredi, samedi 9h-13h, vendredi 9h-19h

52  Nos Champs 
Rond-point de L’Écancière, 26730 Eymeux

53  Paysans direct  
   86 route de Beauvallon, 26000 Valence
Mardi, mercredi et jeudi 14h-19h, vendredi et samedi 9h-19h
04 75 22 35 01

54  Pico Mouto  
313 route de Charols, 26450 Puy-Saint-Martin
Mardi et vendredi 9h-13h/15h-19h, mercredi et samedi 9h-13h
09 56 33 55 44 - contact@picomouto.fr 

55  Rouge Amarante 
23 rue du Temple, 26170 Buis-les-Baronnies
1/10 > 15/06 lundi 16h30-19h, mercredi et samedi 8h30-12h30. 15/06 > 
01/10 lundi et jeudi 16h30-19h30, vendredi 16h30-19h30 (juillet-août), 
samedi 8h30-12h30
06 02 50 13 28 - rouge-amarante.com

Magasins de 
producteurs

2026
2027

Découvrez 
la version 

en ligne
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retrouvez tous les produits bio et locaux en vente 
autour de chez vous sur

Retrouvez plus de  
fermes bio et magasins  

dans sa version en ligne !



la 20ème édition de 
"Manger Bio et Local, c'est l'idéal". 

Les productrices et producteurs bio, artisans et artisanes bio,  
magasins spécialisés et organismes de restauration en Au-
vergne-Rhône-Alpes vous invitent à un festival d’animations  
du 26 septembre au 25 octobre 2026. 

Rejoignez-nous pour un moment convivial en compagnie de vos voisins 
producteurs et découvrez tous les bienfaits des produits issus de l’agri-
culture biologique.Visite de Jarditerre

255 chemin des Lapins - 07130 Saint-Peray

9H à 12H : L’animation consiste en une visite du verger 
avec reconnaissance des différents arbres fruitiers et des 

différentes plantes sauvages et cultivées. Observation des mares et 
des ruches. Présentation du mode de culture des différents petits 
fruits rouges. Participation à un chantier (désherbage, palissage, 
bouturage, etc...) possibilité de rapartir avec son plant de fruit rouge.

Accès libre, réservation conseillée, prix libre, tarif indicatif : 5€ pour 3h de visite
Salomé Dibi - 06 23 50 31 22 - marcetsalome@gmail.com - www.jarditerre.fr

Découverte de la ferme céréalière et  
son moulin l'EARL LES HAUTS D'ESPELUCHE
700 chemin des Comdamines - 26780 Espeluche

10H à 18H : Reconnaissance des graines, démonstration du moulin, 
présentation de matériel spécifique. Petite restauration proposée sur 
place.

Repas sur réservation par téléphone
Rémy Durand - 06 08 86 71 18 - remy.chasse26@gmail.com

Le réseau de
l’agriculture
biologique

en Auvergne
-Rhône-Alpes

FRAB AURA

avec le soutien de
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retrouvez le programme des animations  
en Auvergne-Rhône-Alpes sur :

www.bioetlocal.org
dans la rubrique événements

www.facebook.com/frabaurabio/ 
www.instagram.com/frab.aura/

pourquoi manger  
bio et local ? 

Manger bio, c’est faire le choix d’une alimentation de qualité qui garantit 
des produits sans pesticides, engrais chimiques de synthèse ni OGM.

Manger local, c’est réduire le nombre d’intermédiaires, diminuer les 
transports polluants et contribuer activement à la vitalité économique 
de nos territoires.

Consommer des produits bio-
logiques, locaux et de saison, 
c’est l’idéal :
•	 pour notre santé et celle 

de nos agricultrices et agri-
culteurs

Ͱ	 pour le climat, en préservant la ressource 
en eau, les paysages, la biodiversité locale 
et la vitalité des sols

Ͱ	 pour une agriculture juste et rémunératrice valorisant l’emploi dans 
nos territoires

Ͱ	 pour se faire plaisir à table

150, avenue de Judée
26400 EURRE
mmerle@agribiodrome.fr
04 75 25 99 75

www.agribiodrome.fr

des animations dans les fermes, 
les magasins et au marché !

La plupart des animations proposées 
sont gratuites et ouvertes à tous et à 
toutes, sauf indications contraires.

DÉGUSTATION
VISITE
REPAS

ANIMATION
ATELIER

26
et 27 
sept.

26 
sept.

Stand de cuisine bio locale au sein de la Fête  
de l'alimentation de Livron ! 

Centre Social Martin Luther King - Sq. Martin Luther King	  
26250 Livron-sur-Drôme

14H à 17H : Chaque année, le centre social de Livron organise la Fête de 
l’alimentation, une journée festive pour découvrir des projets autour 
de l’alimentation, mettre la main à la pâte en s’amusant et se régaler à 
la dégustation ! Agribiodrôme y tient un stand de cuisine tout au long 
de l’après-midi, autour de recettes simples et gourmandes utilisant 
des produits bio locaux..

Accès libre et gratuit 07 44 47 34 27 - LLegrandois@agribiodrome.fr - www.agribiodrome.fr

dégustation dans les vignes avec le domaine 
rouchier
3685 route de saint félicien - 07300 Saint-Jean-de-Muzols

14H30 à 16H30 : Visite et dégustations dans les vignes.

Tarif : 15€/personne (gratuit pour les enfants), réservation par mail
Christian Rouchier - 06 41 36 05 01 - domainerouchier@gmail.com - www.domaine-rouchier.e-
monsite.com

Marché à trois prix et atelier : La lacto-
fermentation, une méthode de conservation  
simple pour nos légumes ! par Le Moulin Urbain

FABRICO - 7 rue Belle Image - 26000 Valence

16H à 19H : Tous les mercredis c’est Marché, au Moulin Urbain ! 
un marché de producteurs locaux à 3 prix avec fruits, 
légumes, oeufs et pain bio (Ferme Parenthèse), miel 
(Beecyclette), confitures et petits fruits (Amande&Mat)... 
un atelier gratuit différent chaque semaine. Le 30 septembre : La lacto-
fermentation, une méthode de conservation simple pour nos légumes ! 
des surplus et des produits glanés par l’Accueillette à prix libre 
une buvette locale.

Accès libre et gratuit
06 18 34 78 06 - contact@lemoulinurbain.fr - www.lemoulinurbain.fr 

Une approche de la gemmothérapie à  
travers les bourgeons de l'immunité  
et de la sphère respiratoire  
par bourgeons & so

Le mas des Bourgeons, 665 chemin le reblondard - 26160 Manas

18H à 20H  : Une façon simple et agréable d’appréhender la 
gemmothérapie (médecine des bourgeons) à travers le regard d’une 
productrice d’extraits de bourgeons et la préparation d’une formule sur 
mesure, adaptée à chacun en vue de l’hiver et ses affections courantes.

Tarif : 15€, sur réservation par mail ou téléphone
06 64 75 92 86 - contact@bourgeons-and-so.com - www.bourgeons-and-so.com 

La Grande Ratatouille par L'A-Bio  
de Tom et Adel

EURL Adelante, Chemin de Chamille 	 
26130 Saint Paul Trois Chateaux

10H à 15H : Visite de la Serre : Découvrez notre serre 
et apprenez-en plus sur nos pratiques culturales. 
Conférence-Débat : RATATOUILLE d’Idée : «Le Bio, la Bienveillance et le 
Vivant : Une Réponse au Réchauffement Climatique ?» 	  
Participez à une discussion enrichissante sur l’impact de 
l’agriculture biologique et de la préservation de notre planète. 
Atelier Découverte : RATATOUILLE d’Activité pour les enfants sur 
l’agriculture bio sous serre, permettant une approche ludique 
et éducative (semis et reconnaissances de nos amis insectes). 
Repas : Ratatouille, préparée avec des ingrédients bios frais et locaux. 
RATATOUILLE de Son : Profitez d’un petit  concert pour 
agrémenter votre repas et votre journée.	  
Rejoignez-nous pour une journée dédiée à la nature, à l’éducation 
paysanne et à la convivialité !

Réservation obligatoire en ligne, prix libre, tarif indicatif : 7,5€, gratuit pour les -12 ans
contact@tometadel.fr - www.tometadel.fr/event-details/la-grande-ratatouille

VISITE

ANIMATION
VISITE
REPAS

ATELIER

MARCHÉ

30
sept.

1
et 20 
oct.

3
oct.

3, 8
et 10 
sept. ANIMATION

VISITE
DÉGUSTATION

ATELIER
VISITE

DÉGUSTATION

26 
sept.
3 et 10 
oct.

En partenariat avec


